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1. IMPORTANTI MISURE DI
SICUREZZA

Leggere attentamente tutto il contenuto del presente ma-
nuale prima dell’utilizzo dell'apparecchio.

Rendere disponibile il presente manuale a tutto il perso-
nale autorizzato all'utilizzo dell'apparecchio.

NOTA: Il Fabbricante declina ogni responsabi-
lita per danni a persone o cose legati alla non
osservanza delle norme di sicurezza.

USO DELL’APPARECCHIO

L'apparecchio € concepito per la macinatura di caffé
in grani e la dosatura di caffé macinato da impiegare
nelle macchine per caffé espresso. Ogni altro utilizzo &
da considerarsi improprio e quindi pericoloso.
L'apparecchio ¢ destinato all'uso professionale.
L'apparecchio deve essere utilizzato esclusivamente
da personale professionale adeguatamente formato
sugli aspetti di sicurezza e igiene inerenti il corretto im-
piego dello stesso.

Non utilizzare I'apparecchio per scopi diversi da quelli
previsti.

Non rimuovere il portafiltro durante I'erogazione.
L'apparecchio non & destinato a essere utilizzato da
persone (compresi i bambini fino a 8 anni) con ridotte
capacita fisiche, mentali o sensoriali 0 con esperienza
e/o competenze insufficienti, a meno che non siano
sotto la supervisione di una persona responsabile della
loro sicurezza o non vengano da essa istruite sull'uso
dell'apparecchio.

Durante I'utilizzo dell’apparecchio da parte di bambini
di eta superiore agli 8 anni, supervisionare le operazio-
ni per evitare venga fatto un uso improprio o pericoloso
dello stesso.

| bambini non devono giocare con I'apparecchio.
L'utilizzo dellapparecchio da parte di minori, con o
senza supervisione di un adulto, non deve essere in
contrasto con le norme locali che regolano i rapporti
di lavoro.

La pulizia e la manutenzione dell'apparecchio, destina-
ta a personale professionale adeguatamente formato,
non deve essere effettuata da bambini senza adeguata
supervisione.

Non lasciare I'apparecchio incustodito durante il suo
funzionamento.

Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in luoghi chiusi
e protetti da agenti atmosferici esterni. Non utilizzare
all'esterno.

Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosfe-

rici (pioggia, sole o gelo).

+ Non coprire I'apparecchio con canovaccio o altri ele-

menti coprenti.

Non immergere il cavo, la spina o il corpo dell’'apparec-
chio in acqua o altro liquido.

L'utilizzo di accessori non raccomandati dal Fabbrican-
te pud provocare incendi, scosse elettriche o lesioni
alle persone.

Prima di disinserire la spina, accertarsi che I'apparec-
chio sia spento.

Non estrarre la spina tirandola per il cavo e non toccar-
la con le mani bagnate.

Non mettere in funzione 'apparecchio con le mani ba-
gnate o a piedi nudi.

Per ridurre il pericolo di ferite, non lasciare penzolare il
cavo da tavoli o banconi in quanto i bambini potrebbero
tirarlo o inciampare involontariamente.

Non posizionare il cavo di alimentazione in zone peri-
colose.

In caso d’incendio, utilizzare estintori ad anidride car-
bonica (CO,). Non utilizzare acqua o estintori a polve-
re.

Rumorosita: livello di pressione acustica ponderata: 77
dB(A) (+/- 2.5 dB).

L'integrita e il corretto funzionamento delle protezioni e
dei dispositivi di sicurezza deve essere verificato perio-
dicamente da personale qualificato e autorizzato.
Mantenere I'etichetta pulita e perfettamente leggibile.

INSTALLAZIONE DELL’APPARECCHIO

Le operazioni di trasporto e installazione devono esse-
re eseguite unicamente da personale tecnico qualifica-
to e autorizzato.

Al ricevimento dell'apparecchio, controllare I'esattezza
e la corrispondenza della documentazione di trasporto.
Controllare che 'imballo nella sua confezione originale
non sia danneggiato.

Dopo la rimozione dellimballo, assicurarsi dellintegrita
dellapparecchio e degli eventuali dispositivi di sicurezza.
Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lascia-
ti alla portata dei bambini in quanto potenziali fonti di
pericolo.

L'apparecchio deve essere installato in un ambiente in-
terno, asciutto e ben aerato, lontano da fonti di calore,
vibrazioni e umidita.

L'apparecchio deve essere installato in un luogo dove
possa essere usato solo da personale opportunamen-
te formato e informato sui rischi d’'uso dello stesso.
Non installare I'apparecchio in un locale dove sia pre-
vista la pulizia mediante getti d’acqua (per esempio:
cucina professionale).

Non installare I'apparecchio in un ambiente potenzial-
mente esplosivo o dove siano presenti sostanze in-
fiammabili.




Non ostruire le aperture o fessure di ventilazione o di
smaltimento calore.

Non installare 'apparecchio in un ambiente che possa
raggiungere una temperatura inferiore a 10 °C e supe-
riore a 32 °C.

L'apparecchio deve essere appoggiato su una super-
ficie piana e stabile, a una distanza minima di 20 mm
dalle pareti e dalla superficie d’appoggio.

Verificare che i dati di targa siano rispondenti a quelli
della rete di distribuzione elettrica.

L'apparecchio deve essere collegato a un efficace
impianto di messa a terra, come previsto dalle vigenti
norme di sicurezza elettrica.

Non utilizzare adattatori, prese multiple e/o prolunghe.
Il Fabbricante non puo essere considerato responsabi-
le per eventuali incidenti causati dalla non conformita
degli impianti di alimentazione dell'apparecchio.

PULIZIA DELL’APPARECCHIO

Spegnere e lasciare raffreddare I'apparecchio prima
della pulizia delle sue parti esterne.

Non sottoporre I'apparecchio ad abbondanti getti d’ac-
qua o a immersioni parziali o totali.

Per la pulizia dellapparecchio, utilizzare unicamente
prodotti che possano garantire I'idoneita dei materiali
al contatto con gli alimenti.

Pulire la carrozzeria e gli accessori con un panno umi-
do e asciugare successivamente con un panno asciut-
to non abrasivo. Non utilizzare prodotti con ammoniaca
0 abrasivi.

Non spruzzare liquidi nelle cave dei pannelli della car-
rozzeria.

L'apparecchio deve essere sottoposto alle procedure
di pulizia e manutenzione prescritte secondo le moda-
lita e gli intervalli riportati nel presente manuale.

Per ulteriori informazioni sulla pulizia dell’'apparecchio,
fare riferimento al cap. 8.

IN CASO DI PROLUNGATA INATTIVITA

In caso di prolungata inattivita (per esempio durante la
chiusura dell’esercizio per piu giorni consecutivi):

1.

2.

3.

.

effettuare le operazioni di pulizia che richiedono I'ali-
mentazione dell’apparecchio (vedere cap. 8);
spegnere I'apparecchio, disinserire l'interruttore prin-
cipale e staccare la spina dalla presa di corrente;
svuotare la tramoggia.

IN CASO DI GUASTO DELL’APPARECCHIO

In caso di cattivo funzionamento, spegnere I'apparec-
chio, disinserire l'interruttore principale e contattare il
servizio assistenza.

In caso di danni al cavo di collegamento elettrico, spe-

gnere I'apparecchio e contattare il servizio di assisten-
za per la sua sostituzione.

Per eventuali riparazioni, rivolgersi esclusivamente al
servizio di assistenza e richiedere I'utilizzo di ricambi
originali. I mancato rispetto della presente prescrizio-
ne pud compromettere l'integrita e la sicurezza dell'ap-
parecchio e fare perdere il diritto alla garanzia.

USO IMPROPRIO DELL'APPARECCHIO

Ogni utilizzo dell'apparecchio non previsto dal presente
manuale € da considerarsi improprio e quindi pericoloso.
|l Fabbricante non puo essere considerato responsabi-
le per eventuali danni derivanti da usi impropri, erronei
e irragionevoli.

La mancata osservanza di quanto riportato nel presen-
te manuale pu6 compromettere l'integrita e la sicurezza
dell'apparecchio e fare perdere il diritto alla garanzia.



2. INTRODUZIONE
21 SCOPO DEL MANUALE

L'apparecchio oggetto del presente manuale e concepito
per la macinatura di caffé in grani e la dosatura di caffé
macinato da impiegare nelle macchine per caffe espres-
s0. Ogni altro utilizzo & da considerarsi non conforme.

Il Fabbricante dell'apparecchio risulta essere:

Cimbali Group S.p.A.
Via A. Manzoni, 17
20082 Binasco (M), ltalia

Il manuale riporta le informazioni riservate al personale
autorizzato a interagire con I'apparecchio relativamente al
suo utilizzo e alla sua manutenzione di base.

22  COME LEGGERE IL MANUALE

I manuale & diviso in capitoli e paragrafi. Ogni paragrafo &
un sottolivello del capitolo di attinenza. | riferimenti a titoli
0 paragrafi sono segnalati con I'abbreviazione cap. o par.
seguita dal numero relativo. Esempio: “cap. 2" o “par. 2.1".

Le figure in questo manuale sono numerate in maniera
progressiva in base al capitolo di pertinenza, per esempio
la figura 1.3 & la terza figura del primo capitolo. | riferimenti
alle figure sono segnalati con I'abbreviazione Fig. seguita
dal numero relativo. Esempio: “Fig. 1.3”. | componenti in-
dicati nelle figure sono contrassegnati con lettere o nume-
ri, a seconda del caso. Un riferimento al componente C
nella figura 2 del capitolo 3 viene indicato con la dicitura:
‘vedere C - Fig. 3.2 o semplicemente “(C - Fig. 3.2)".

ATTENZIONE: Le figure presenti all’interno di
questo manuale sono indicative. | componenti
effettivi possono variare rispetto a quelli raffi-
gurati. In caso di dubbio, contattare il servizio di
assistenza.

Oltre alle istruzioni per 'uso e la manutenzione, questo
manuale contiene indicazioni legate alla sicurezza che ri-
chiedono un’attenzione particolare. Tali informazioni sono
contrassegnate dalla simbologia descritta di seguito.

PERICOLO: Il mancato rispetto dell’indicazione
comporta una situazione di rischio imminente
che, se non evitata, causa morte istantanea o
danno grave o permanente.

AVVERTENZA: Il mancato rispetto dell’indica-
zione comporta una situazione di rischio poten-
ziale che, se non evitata, puo causare morte o
danno grave alla salute.

ATTENZIONE: Il mancato rispetto dell’indicazio-
ne comporta una situazione di rischio potenzia-
le che, se non evitata, potrebbe causare danni
di minore entita relativi all’apparecchio.

NOTA: Fornisce un’informazione aggiuntiva
alle istruzioni e ai messaggi di sicurezza prece-
denti.

2.3 REGOLE GENERALIPER L’'USO

DELL’APPARECCHIO

Leggere attentamente le avvertenze e le prescrizioni con-
tenute nel presente manuale prima dell'utilizzo dell’ap-
parecchio, in quanto forniscono importanti indicazioni
riguardanti la sicurezza e il rispetto della corretta prassi
igienica nell'uso dello stesso.

ATTENZIONE: Non immergere I'apparecchio
o le sue componenti in acqua o introdurle in
lavastoviglie.

ATTENZIONE: Non lasciare mai I'apparecchio
incustodito durante il funzionamento.

ATTENZIONE: Conservare il presente manuale
per ogni sua futura consultazione.

AVVERTENZA: L'installazione, lo smontaggio,
le regolazioni e le verifiche di sicurezza devono
essere eseguite esclusivamente da personale
tecnico qualificato e autorizzato.

NOTA: Utilizzare sempre caffé fresco, in grani,
conservato in barattoli o sacchetti imperme-
abili a chiusura ermetica, al riparo dalla luce,
in luogo fresco e asciutto. Al termine della
giornata lavorativa, cercare di esaurire tutto il
caffé macinato rimasto, in quanto soggetto alla
perdita degli aromi e al deterioramento.



3. TARGHETTADI
IDENTIFICAZIONE

La targhetta di identificazione (vedere Fig. 3.1) € applica-

ta direttamente sull'apparecchio.

ATTENZIONE: Non rimuovere la targhetta di
identificazione. In caso di targhetta deteriorata
el/o non piu leggibile, contattare il servizio di
assistenza.

Sulla targhetta di identificazione sono riportati i seguenti dati.

Dati identificativi del Fabbricante
Modello dell'apparecchio

Tipo di apparecchio

Numero di matricola

Anno e mese di fabbricazione

moow>

Manufactured by

Ni

Cimbali Group S.P.A. Via Manzoni 17 Binasco

Date: I
Code: l

(CASfDIO SR e G

—0

Fig. 3.1 - Etichetta presente sull’'apparecchio



4. PARTI
DELL’APPARECCHIO

Per le parti dell'apparecchio, vedere Fig. 4.1.

Coperchio tramoggia
Tramoggia caffe in grani
Serranda tramoggia

Vite regolazione macine
Coperchio dosatore
Dosatore macinato
Pressino

Contacolpi meccanico

. Leva distribuzione macinato
10. Display

11. Interruttore generale

12. Forcella supporto portafiltro
13. Vassoio raccolta macinato

CoNoaRwWND =

14. Porta etichette caffé

15. Scivolo caffé macinato

16. Vite regolazione dose

17. Indicatore riferimento macinatura
18. Ventola (opzionale)

Fig. 4.1 - Parti dell'apparecchio



5. POSIZIONAMENTO 6. USO
DELLA TRAMOGGIA 61  MESSA IN FUNZIONE

Dopo aver rimosso I'imballaggio dall’apparecchio, posi- GIORNALIERA
zionare la tramoggia (2 - Fig. 5.1) sul macinadosatore e _ . S .
fissarla tramite la ghiera di fissaggio (A - Fig. 5.2). Per la messa in funzione giornaliera, vedere Fig. 6.1.

ATTENZIONE: Prima di mettere in funzione I'ap-
parecchio, verificare che I'interruttore principa-
le dell’alimentazione elettrica sia inserito.

o * Avviare I'apparecchio posizionando l'interruttore (11 -

Fig. 6.1) in posizione “1”.

+ All'accensione del macinadosatore sul display (10 -
Fig. 6.1), viene visualizzata l'icona del brand e suc-
cessivamente la schermata principale.

+ Al termine dell'attivita giornaliera, spegnere I'apparec-
chio portando l'interruttore generale (11 - Fig. 6.1) sulla
posizione “0".

Le operazioni preliminari alla messa in funzione giornalie-
ra sono le seguenti.

+ Controllare che la tramoggia (2 - Fig. 6.1) sia perfetta-
mente posizionata sul macinadosatore.

+ Sollevare il coperchio (1 - Fig. 6.1), quindi riempire la
tramoggia con il caffé in grani.

+ Verificare la completa apertura della serranda (3 - Fig.
6.1), tirandola verso I'esterno.

J h

Fig. 5.2 - Ghiera di fissaggio

Fig. 6.1 - Messa in funzione giornaliera

6.2 DESCRIZIONE SIMBOLOGIA
DISPLAY

Per la descrizione del display, vedere Fig. 6.2.

Dose singola

Dose continua

Dose doppia

Ricette (vedere par. 7.2)

Indice granulometrico (vedere par. 6.4)
Menu utente (vedere cap. 7)

Sk wn -~
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STABILIZER

1;@ 10.0 @3

3.0 2 6.0

Fig. 6.2 - Schermata Home

6.3 REGOLAZIONE DELLE MACINE

Per la regolazione delle macine, vedere Fig. 6.3.

La regolazione delle macine avviene ruotando I'apposita
manopola (4 - Fig. 6.3).

A. Macinatura piu grossa
B. Macinatura piu fine

Fig. 6.3 - Regolazione macine

Se la funzione Stabilizer risulta attiva, a ogni regolazione
delle macine, il tempo di macinatura del caffe viene ade-
guato automaticamente in funzione della granulometria
prescelta.

Lo Stabilizer, o fattore di correzione dose, consente di re-
golare il tempo associato alle varie dosi in funzione della
regolazione delle macine.

Con lo Stabilizer non abilitato:

+ [abilitazione e la configurazione sono a carico del per-
sonale tecnico;

* aogniregolazione delle macine, il tempo di macinatura
delle dosi caffe rimane invariato.

6.4 INDICE GRANULOMETRICO

Quando si effettua la regolazione delle macine mediante
pomello, sul display appare, per 3 secondi, l'indice granu-

11

lometrico (vedere Fig. 6.4), che permette di visualizzare
la regolazione che si sta impostando.

All'indice granulometrico si accede anche premendo I'ap-
posita barra (vedere 5 - Fig. 6.1).

Fig. 6.4 - Indice granulometrico

6.5  PRELIEVI DI CAFFE MACINATO

Per i prelievi di caffé macinato, vedere Fig. 6.5.
Il macinadosatore pud essere impostato come segue.

+ Posizionare il portafiltro della macchina per caffé sulla
forcella di supporto (12 - Fig. 6.5).

+ Selezionare la dose prescelta premendo I'icona sul di-
splay.

* |l macinadosatore si avvia per il tempo dose impostato
e dal condotto (16 - Fig. 6.5) scende il caffé macinato.

L'arresto della macinatura avviene in modo automatico.

In caso di singola dose o doppia dose, il numero che
appare al centro del display indica il conto alla rovescia
dell'operazione.

In caso di erogazione continua: il conteggio parte da zero
e cresce.

Fig. 6.5 - Prelievi di caffé macinato

NOTA: Premendo nuovamente il display, I'ero-
gazione si interrompe.



7. MENU UTENTE

Nel menu utente sono previsti i livelli autorizzativi seguenti.

* Accesso UTENTE: operatore ordinario.

* Accesso DIRETTORE: per grandi catene, limita alcune
funzioni ai nuovi operatori.

+ Accesso TECNICO: solo per manutentori.

NOTA: Tutte le voci di seguito descritte sono
visualizzabili solo se il menu utente & abilitato
(senza richiesta di password).

+ Premere licona (1 - Fig. 7.1) per accedere al menu
utente.

@)

STABILIZER

q 0.0 @
3.0 6.0

Fig. 7.1 - Schermata Home
+ Digitare la password.

Fig. 7.2 - Password errata

Digitata I'ultima cifra, se la password risulta errata, com-
pare, per 2 secondi, la schermata Password errata (vede-
re Fig. 7.2), al termine dei quali viene riproposto il tastie-

riN0 NUMETico.

12

SN 00000000000

@ E s F
L O

Fig. 7.3 - Menu utente

Tramite il menu utente (vedere Fig. 7.3), € possibile acce-
dere ai menu seguenti.

A. Contatori

B. Ricette

C. Tema display

D. Tempo di standby

E. Menu cambio password direttore
F. Stabilizer

7.1 CONTATORI

Per il menu contatori, vedere Fig. 7.4.

<D 100012

ror-) 1d 04h 34m Y @) 60

Fig. 7.4 - Contatori

Il primo contatore rappresenta la media oraria delle dosi
erogate dall'ultima accensione, il secondo contatore rap-
presenta il tempo totale di accensione e le dosi totali ero-
gate. Questo contatore € azzerabile dall'utente.

NOTA: | contatori sono azzerabili se presente la
relativa icona.



7.2  RICETTE

Premere sul tasto ricette per accedere al menu e modifi-
care i tempi di macinatura (vedere Fig. 7.5).

Fig. 7.5 - Ricette

Premendo + e - si modifica il tempo della dose; con il
tasto return si acquisisce la modifica e si torna al menu
precedente.

Premendo il tasto “pausa”, che compare al posto del tasto
‘play”, una volta avviato il test, quest'ultimo si arresta.

7.3  TEMA DISPLAY

E possibile scegliere, per ciascuna icona, il tema colore
(vedere Fig. 7.6).

Fig. 7.6 - Colori

74  TEMPO DI STAND-BY

Dopo un certo tempo dall’erogazione, la modalita stand-
by riduce la luminosita del display (vedere Fig. 7.7).

+ Attivazione o disattivazione della funzione.
+ |mpostazione del tempo di stand-by (secondi).

Fig. 7.7 - Stand-by

MENU CAMBIO PASSWORD
DIRETTORE

Premendo sul menu cambio password direttore, appare
un tastierino numerico a 4 cifre attraverso il quale € pos-
sibile inserire la password numerica.

7.5

L'inserimento corretto della password da accesso a tutte
le funzioni dei sottomenu per cui ci si € autenticati.

La password direttore dovra cominciare sempre con la
cifra 1, pertanto risulteranno programmabili solamente le
ultime tre cifre.

Digitata I'ultima cifra della password, compare la scher-
mata conferma cambio password (vedere Fig. 7.8), quindi
si ritorna al menu precedente.

Fig. 7.8 - Conferma cambio password

13




NOTA: L’abilitazione della funzione password
direttore vincola I'accesso al menu utente
allinserimento della password direttore.

7.6  MENU STABILIZER

Con lo Stabilizer attivo, a ogni regolazione delle macine, il
tempo di macinatura associato alle varie dosi viene ade-
guato automaticamente, in funzione della movimentazio-
ne effettuata, e quindi della granulometria scelta.

L'utente puo attivare o disattivare lo Stabilizer mediante
la barra a scorrimento e correggerne il valore (impostato
dal tecnico) secondo tre livelli di variazione, selezionabili
allinterno della relativa schermata (vedere Fig. 7.9), po-
sta all'interno del menu utente.

I livelli di variazione sono i seguenti.

+ Low: fattore di correzione dose inferiore al valore impo-
stato dal tecnico.

+ Medium: fattore di correzione pari al valore impostato
dal tecnico.

* High: fattore di correzione superiore al valore imposta-
to dal tecnico.

STABILIZER

—2 58 8

LOW MED HIGH

Fig. 7.9 - Menu Stabilizer

Il parametro percentuale di incremento o decremento del
fattore di correzione della dose & impostato dal tecnico
allinterno del rispettivo menu di configurazione parametri.

NOTA: Con lo Stabilizer disattivato, il tempo di

macinatura delle dosi non cambia in automati-
co al variare della regolazione delle macine.
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8. PULIZIAE
MANUTENZIONE

ATTENZIONE: L’apparecchio deve essere
sottoposto alle procedure di pulizia e manu-
tenzione prescritte secondo le modalita e gli
intervalli riportati nel presente capitolo.

8.1  PANORAMICA INTERVALLI DI

PULIZIA E MANUTENZIONE

Attt Popoogni - Dopodoreci - Afine gy
utilizzo inattivita giornata

Pulizia della tramoggia . . * Panno assorbente
(par. 8.2) * Detergente neutro
Pulizia della carrozzeria . R * Panno assorbente
(par. 8.3) * Detergente neutro
Manutenzione generale
(par. 8.4)

Tab. 8.1 - Intervalli di pulizia e manutenzione

15



8.2  PULIZIA DELLA TRAMOGGIA

ATTENZIONE: Occorre effettuare periodicamen-
te la pulizia del macinadosatore, con particolare
riguardo alle zone destinate al contatto con il
caffe.

Per la pulizia della tramoggia, effettuare le seguenti
operazioni (Fig. 8.1 e 8.2).

+ Chiudere la serranda (3 - Fig. 8.1), spingendola verso
linterno. Avviare la macinatura fino a esaurire i residui
di caffé nel macinadosatore.

+ Pulire le forcelle e il vassoio di raccolta.

Fig. 8.1 - Tramoggia

+ Spegnere I'apparecchio tramite l'interruttore (11 - Fig.
4.1 - Parti dellapparecchio).

AVVERTENZA: Non immergere I'apparecchio in
acqua.

J h

Fig. 8.2 - Ghiera di fissaggio
+ Svitare la ghiera di fissaggio (A - Fig. 8.2).

ATTENZIONE: La rimozione e il posizionamento
della tramoggia puo avvenire solo con serranda
chiusa.

+ Rimuovere la tramoggia (2 - Fig. 8.1) dal macinado-
satore.

+ Togliere I'eventuale caffé rimasto nella tramoggia (2 -
Fig. 8.1).
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+ Rimuovere eventuali residui organici presenti.

+ Ripassare l'interno della tramoggia con un panno umi-
do assorbente fino a completa pulizia, quindi asciugare.

* Prima di riposizionare la tramoggia (2 - Fig. 8.1) sul
macinadosatore, assicurarsi di avere perfettamente
asciugato le parti bagnate o inumidite.

ATTENZIONE: Utilizzare solo detergenti neutri.

8.3  PULIZIA DELLA CARROZZERIA

Usare un panno morbido e prodotti senza ammoniaca o
abrasivi, eliminando eventuali residui organici presenti.

ATTENZIONE: Non spruzzare liquidi nelle zone
cave dell’apparecchio.

Fig. 8.3 - Forcelle di sostegno

AVVERTENZA: Durante le operazioni di pulizia

della carrozzeria, prestare la massima attenzio-
ne alle forcelle metalliche di sostegno (B - Fig.

8.3).



8.4  MANUTENZIONE

In caso di cattivo funzionamento, spegnere I'apparecchio,
disinserire l'interruttore principale e contattare I'assistenza.

In caso di danni al cavo di collegamento elettrico, spe-
gnere I'apparecchio e richiedere un ricambio dal servizio
di assistenza.

Inoltre, per la salvaguardia della sicurezza d’esercizio e
delle funzioni del macinadosatore € indispensabile:

* seguire tutte le istruzioni del Fabbricante;

+ far verificare periodicamente da personale autorizzato
lintegrita delle protezioni e il corretto funzionamento di
tutti i dispositivi di sicurezza (la prima volta non oltre 3
anni e successivamente ogni anno).

AVVERTENZA: Una manutenzione eseguita
da personale non autorizzato pregiudica la
sicurezza e la conformita alle norme vigenti
dell’apparecchio.

SMALTIMENTO
DELL’APPARECCHIO

AVVERTENZA: L'apparecchio deve essere og-
getto di raccolta differenziata secondo quanto
stabilito dalla normativa vigente.

9.

Per la messa fuori servizio definitiva dell’apparecchio,
attenersi a quanto sotto indicato, nel rispetto del D. Igs.
49/2014 che ha recepito la seconda direttiva 2012/19/UE
sui Rifiuti di Apparecchiature Elettriche ed Elettroniche
(RAEE).

Lo smaltimento dell'apparecchio € organizzato e gestito
dal Fabbricante. Per disfarsi dell'apparecchio, contatta-
re il Fabbricante e seguire il sistema che quest'ultimo ha
adottato per consentire la raccolta separata dell’'appa-
recchiatura giunta a fine vita.

L'adeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo
dell'apparecchio dismesso al riciclaggio, al trattamento
e allo smaltimento ambientalmente compatibile, contri-
buisce a evitare possibili effetti negativi sul’ambiente e
sulla salute e favorisce il reimpiego e/o

riciclo dei materiali di cui & composto

I'apparecchio.

Lo smaltimento abusivo dell'apparec-
chio da parte del detentore comporta
I'applicazione delle sanzioni amministra-
tive previste dalla normativa vigente.
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10. ANOMALIE E GUASTI

PROBLEMA

L'apparecchio non funziona e il
display € spento.

L'apparecchio non funziona e
la spia ON & accesa.

L'apparecchio funziona
correttamente ma non esce
caffé macinato.

Il caffé macinato non cade al
centro del portafiltro.

II portafiltro cade dalla forcella.

In fase di macinatura,
I'apparecchio manifesta
rumorosita anomala.

CAUSA

Interruzione energia elettrica.

La ghiera di fissaggio non &
avvitata.

Serranda tramoggia chiusa.

Caffé in tramoggia esaurito.

Formazione accidentale di un ponte
tra i chicchi di caffé all'interno della
tramoggia.

Macine a contatto o eccessivi
residui di caffé macinato tra le
macine.

La regolazione della forcella non &
adeguata.

La regolazione della forcella non &
adeguata.

Eventuale presenza di corpo
estraneo in camera di macinatura.

ATTENZIONE: Se il problema persiste, contatta-

re il servizio di assistenza.
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SOLUZIONE

Verificare la presenza dell’alimentazione
elettrica.

Verificare la posizione dell'interruttore
generale.

Controllare il serraggio della ghiera di
fissaggio.

Tirare la serranda verso I'esterno per
aprire il passaggio del caffé alle macine.

Riempire di caffé la tramoggia.

Movimentare manualmente i chicchi di
caffé allinterno della tramoggia.

Allargare le macine e provvedere alla loro
pulizia.

Regolare I'altezza della forcella tramite
apposito utensile.

Regolare I'altezza della forcella tramite
apposito utensile.

Chiudere la serranda e macinare il caffe
residuo fino al suo esaurimento.



11. DATI TECNICI

NOTA: Il Fabbricante si riserva il diritto di appor-
tare modifiche o miglioramenti senza preavviso.

sssssssss

149 (5.87)

174 (6.85)

511 (20.12)

194 (7.64)

65 (2.56) 50 (1.97)

113 (4.45)

147 (5.79)

428 (16.85)

PESO NETTO Kg 10
NET WEIGHT | pounds | 22
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511 (20.12)

174 (6.85)

153 (6.02)

sssssssss

96 (3.78)

=

411 (16.18)

200 (7.87)

=

PESO NETTO

Kg

94

NET WEIGHT

pounds

20.7
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1. IMPORTANT SAFETY
MEASURES

Read this manual carefully before using the appliance.

Make sure this manual is available for everyone author-
ised to use the appliance.

NB: failure to observe these safety rules will
relieve the manufacturer of any responsibility
in the event of injury and/or damage.

USING THE APPLIANCE

+ The appliance is designed and built for grinding coffee
beans and dosing ground coffee for use in espresso
coffee machines. Any other type of use must be con-
sidered incorrect and therefore dangerous.

+ This appliance is intended for professional use only.

+ The appliance must only be used by professional per-
sonnel suitably trained with regards the safety and hy-
giene aspects linked to its correct use.

+ Do not use the appliance for purposes other than those
envisaged.

+ Do not remove the portafilter while the appliance is dis-
pensing.

+ This appliance is not intended for use by persons with
reduced physical, mental or sensory capabilities (in-
cluding children under the age of 8) or persons without
adequate experience and/or knowledge, unless they
are supervised by someone responsible for their safe-
ty or are instructed by that person on how to use the
machine.

+ When children over the age of 8 are using the appli-
ance, they must be supervised to ensure it is not used
in an incorrect or dangerous manner.

¢ Children must not be allowed to play with the appli-
ance.

+ The use of the appliance by minors (with or without
adult supervision) must not contradict local regulations
governing work relations.

+ The cleaning and maintenance of the appliance is the
responsibility of suitably trained professional person-
nel, and must not be carried out by unsupervised chil-
dren.

+ Do not leave the appliance unsupervised while it is op-
erating.

+ Only use the appliance in indoor places protected from
the elements. Do not use it outdoors.

+ Do not leave the appliance exposed to the elements
(rain, sunlight, frost).

+ Do not cover the appliance with tea towels or any other
objects.
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Do not immerse the cable, plug or body of the machine
in water or any other liquid.

The use of accessories not approved by the manufac-
turer may cause fire, electric shock or personal injury.
Before taking the plug out, make sure the appliance is
switched off.

When taking out the plug, do not pull on the cable and
do not touch it with wet hands.

Do not operate the appliance with wet hands or bare
feet.

To reduce the risk of injury, do not leave the cable
hanging over the edge of the table or counter as chil-
dren might pull on it or trip over it accidentally.

Do not position the supply cable in hazardous areas.
In the event of a fire, use carbon dioxide (CO,) extin-
guishers. Do not use water or powder extinguishers.
Noise: weighted sound pressure level: 77 dB(A)
(+/-2.5dB).

Have the protection and safety devices checked and
tested by qualified, authorised personnel at regular in-
tervals.

Keep the label clean and fully legible.

INSTALLING THE APPLIANCE

Transportation and installation must only be carried out
by qualified and authorised technical personnel.

Upon receipt of the appliance, check everything corre-
sponds to the shipping documentation.

Make sure the original packaging is not damaged.
After removing the packaging, check the appliance and
any safety devices are in perfect condition.

The packaging materials are potentially dangerous so
they must not be left within the reach of children.

The appliance must be installed in a dry, well ventilat-
ed, indoor place far from heat sources, vibrations and
damp.

The appliance must be installed in a place where it
can only be used by suitably trained persons informed
about the associated risks.

Do not install the appliance in a room where water jets
are used for cleaning purposes (e.g. professional kitch-
ens).

Do not install the appliance in a potentially explosive
environment, or where there are flammable substanc-
es.

Do not obstruct ventilation / heat dissipation apertures.
Do not install the appliance in a place where the tem-
perature may fall below 10°C or rise above 32°C.

The appliance must sit on a flat, stable surface at least
20 mm from the wall and the support surface.

Make sure the plate data correspond to the mains sup-

ply.



The appliance must be connected to an efficient earth-
ing system, as required by the electrical safety regula-
tions in force.

Do not use adapters, multiple plugs and/or adapters.
The manufacturer cannot be held responsible for any
incidents caused by the non-conformity of the systems
used to power the appliance.

CLEANING THE APPLIANCE

Switch the appliance off and leave it to cool down be-
fore cleaning its outer parts.

Do not use powerful water jets on the appliance, nor
immerse it either totally or partially.

Only use cleaning products that will not damage the
materials in contact with foodstuffs.

Clean the outer part and accessories with a damp
cloth, then dry with a non-abrasive dry cloth. Do not
use products that contain ammonia or abrasives.

Do not spray liquids into the hollows in the body panels.
The appliance must undergo the cleaning and mainte-
nance tasks explained in this manual, with the frequen-
cy indicated.

For more information about the cleaning of the appli-
ance, refer to ch.8.

IN THE EVENT OF A LONG PERIOD OF NON-
USE

If the appliance is to be left unused for a long time (e.g. if
the business remains closed for several days):

1.

2.

3.

.

carry out the cleaning tasks that require the appliance
to be powered (see ch.8);

switch the appliance off, turn off the main switch and
take out the plug;

empty the hopper.

IN THE EVENT OF A FAULT

If the appliance is malfunctioning, switch it off and turn
off the main switch, then contact the technical support
service.

If the power cable gets damaged, switch off the appli-
ance and order a replacement from the technical sup-
port service.

If repairs are needed, always contact the technical sup-
port service and request the use of original spare parts.
Failure to respect these indications may jeopardise the
condition and safety of the appliance and therefore an-
nul the warranty.

IMPROPER USE OF THE APPLIANCE

+ Any form of use of the appliance that is not envisaged in

this manual must be considered incorrect and therefore
dangerovus.

The manufacturer cannot be held responsible for any
injury or damage caused by improper, incorrect or un-
reasonable use.

Failure to respect the indications given in this manual
may jeopardise the condition and safety of the appli-
ance and therefore annul the warranty.
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2. INTRODUCTION
21 AIMOF THE MANUAL

This appliance is designed to grind coffee beans and
dose ground coffee for use in espresso coffee machines.
Any other use is deemed improper.

The manufacturer of the appliance is:

Cimbali Group S.p.A.
Via A. Manzoni, 17
20082 Binasco (MI), Italy

This manual provides information reserved for personnel
authorised to use the appliance (standard use and main-
tenance).

22 HOW TO READ THE MANUAL

The manual is divided into chapters and paragraphs. Each
paragraph is a sub-level of the relative chapter. References
to titles or paragraphs are indicated with the abbreviation
ch. or par., followed by the relative number. For example:
‘ch.2” or “par.2.1”.

The figures in this manual are progressively numbered in
relation to the specific chapter - e.g. figure 1.3 is the third
figure of the first chapter. The references to the figures
are indicated with the abbreviation Fig., followed by the
relative number. For example: “Fig.1.3". The components
indicated in the figures are referred to with letters or num-
bers, depending on the case in question. For example,
a reference to component C in figure 2 of chapter 3 will
appear as: “see C - Fig.3.2”, or simply “(C - Fig.3.2)".

NOTE: the figures in this manual are approxi-
mate. The real components may vary from those
shown. If in doubt, contact the technical support
service.

Apart from instructions for use and maintenance, this
manual also contains safety information that calls for spe-
cial attention. This information is highlighted as follows:

DANGER: failure to respect the indication leads
to a situation of imminent risk which, if not
avoided, will cause immediate death or serious/
permanent injury.

WARNING: failure to respect the indication
leads to a situation of potential risk which, if
not avoided, may cause death or serious health
consequences.
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NOTE: failure to respect the indication leads to
a situation of potential risk which, if not avoid-
ed, may cause slight damage to the appliance.

NB: additional information (on top of the previ-
ous safety instructions and messages).

2.3  GENERAL RULES FOR USING

THE APPLIANCE

Before using the appliance, read the warnings and in-
structions in this manual carefully as they provide impor-
tant information concerning the safety and correct hygien-
ic use of the appliance.

NOTE: Do not immerse the appliance or its
components in water, or put the parts in the
dishwasher.

NOTE: Never leave the appliance unsupervised
when in operation.

NOTE: Keep this manual for future consultation.

WARNING: Installation, disassembly, adjust-
ments and safety checks must only be carried
out by qualified and authorised technical
personnel.

NB: Always used fresh coffee beans, kept in
airtight tins or waterproof bags in a cool, dry
and dark place. Try to use up all the ground
coffee by the end of the working day, as it will
lose aroma and deteriorate in quality if left
overnight.



3. IDENTIFICATION PLATE

The identification plate (see Fig. 3.1) is attached directly
to the appliance.

NOTE: Do not remove the identification plate.
If the plate gets damaged and/or is no longer
legible, contact the technical support service.

The identification plate shows the following data.

Manufacturer's details
Appliance model

Type of appliance

Serial number

Year and month of manufacture

moow>

Manufactured by

Date:
Code:

( Made in Italy
CASADIO

C 00
Cimbali Group S.P.A. Via Manzoni 17 Binasco (h %

—0

Fig. 3.1 - Label on the appliance
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4. PARTS OF THE
APPLIANCE

For the parts of the appliance, see Fig. 4.1.

Hopper cover 14. Coffee label holder
Coffee bean hopper 15. Ground coffee chute
Hopper shutter 16. Dose adjustment screw
Burr adjustment screw 17. Grinding reference indicator
Doser cover 18. Fan (optional)
Ground coffee doser
Tamper
Mechanical stroke counter
Ground coffee distribution lever

. Display

. Main switch

. Portafilter support fork

. Ground coffee collection tray

CoNoaRwWND =

—_ A
WN—O

Fig. 4.1 - Parts of the appliance
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5.  POSITIONING THE
HOPPER

After removing the packaging from the appliance, position
the hopper (2 - Fig.5.1) on the grinder-doser and fix it in
place with the ring nut (A - Fig.5.2).

Fig. 5.2 - Ring nut

6. USE

6.1 DAILY START-UP
For the daily start-up, see Fig.6.1.

NOTE: Before activating the appliance, make
sure the main electricity supply switch is turned
on.

+ Turn the appliance on by setting the switch (11 - Fig.6.1)
to position “1”.

+ When the grinder-doser is turned on, the display (10
- Fig.6.1) shows the brand icon and then the main
screen.

+ At the end of the working day, turn the main switch (11
- Fig.6.1) to “0” to turn the appliance off.

The tasks to be carried out prior to the daily start-up are
as follows:

+ Check the hopper (2 - Fig.6.1) is correctly positioned
on the grinder-doser.

« Lift the cover (1 - Fig.6.1) and fill the hopper with coffee
beans.

+ Pull the shutter (3 - Fig.6.1) outwards to make sure it is
completely open.

Fig. 6.1 - Daily start-up

6.2 DESCRIPTION OF THE DISPLAY

SYMBOLS
For the description of the display, see Fig.6.2.

Single dose

Continuous dispensing
Double dose

Recipes (see par.7.2)

Grind size index (see par.6.4)
User menu (see ch.7)

Sk wh =

27




-

6 ==

STABILIZER

1;@ 10.0 @3

3.0 2 6.0

Fig. 6.2 - Homepage

6.3  ADJUSTING THE BURRS

For the adjustment of the burrs, see Fig.6.3.

The burrs are adjusted by turning the relative knob (4 -
Fig.6.3).

A. Coarser grind
B. Finer grind

Fig. 6.3 - Adjusting the burrs

The activation of the Stabiliser function ensures that,
every time the burrs are adjusted, the coffee grinding
times are automatically corrected in relation to the grind
size selected.

The Stabiliser (or dose correction factor) allows you to
regulate the time associated with the various doses on
the basis of how the burrs are adjusted.

If the Stabiliser is not enabled:

+ enabling and configuration must be carried out by tech-
nical personnel

+ changes to the burr setting have no effect on coffee
grinding times

6.4  GRIND SIZE INDEX

When the burrs are adjusted via the knob, the display
shows the grind size index (see Fig.6.4) for 3 seconds, so
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you can see the adjustment being set.

The grind size index can also be accessed by pressing
the relative bar (see 5 - Fig.6.1).

Fig. 6.4 - Grind size index

6.5 DOSING OF GROUND COFFEE

For the dosing of ground coffee, see Fig.6.5.
The grinder-doser can be set as follows.

+ Place the portafilter of the coffee-making machine on
the support fork (12 - Fig.6.5).

+ Select the required dose by pressing the icon on the
display.

* The grinder-doser operates for the pre-set dose time,
and the ground coffee is dispensed via the duct (16 -
Fig.6.5).

Grinding stops automatically.

In the case of a single or double dose, the number that
appears in the middle of the display indicates the opera-
tion countdown.

In the case of continuous dispensing, the count starts
from zero and increases.

Fig. 6.5 - Dosing of ground coffee

NB: the dispensing can be stopped by pressing
the display again.



7. USER MENU

The user menu has the following authorisation levels:

« USER access: regular operator

« MANAGER access: for large chains, restricting access
to certain functions for new operators

« TECHNICIAN access: for maintenance technicians
only

NB: The options described below are only
available if the User menu is enabled (with no
password prompt).

* Press the icon (1 - Fig.7.1) to open the User menu.

@)

1= B ]

STABILIZER

qo.ﬂ@
3.0 6.0

Fig. 7.1 - Homepage
* Enter the password.

Fig. 7.2 - Password incorrect

Once the last number has been entered, if the password
is wrong the "Password incorrect" screen (see Fig.7.2)
appears for 2 seconds, then the numerical keypad reap-

pears.

SN 00000000000

Fig. 7.3 - User menu

From the User menu (see Fig.7.3), you can open the fol-
lowing menus:

A. Counters

B. Recipes

C. Display theme

D. Standby time

E. Manager password change menu
F. Stabiliser

7.1 COUNTERS

For the Counters menu, see Fig.7.4.

<D 100012

ror-) 1d 04h 34m Y @) 60

Fig. 7.4 - Counters

The first counter indicates the hourly average of the dos-
es dispensed since the last switch-on. The second indi-
cates the total ON time and the total number of doses
dispensed. This counter can be reset by the user.

NB: The counters can be reset if the relative
icon is available.
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7.2  RECIPES

Press the Recipe button to access the menu and modify
the grinding times (see Fig.7.5).

Fig. 7.5 - Recipes

Press + and - to modify the dose time; use the "back"
button to acquire the change and return to the previous
menu.

Press the “pause” button (which appears in place of the
‘play” button once the test has been launched) to stop
the test.

7.3  DISPLAY THEME

Acolour theme can be selected for each icon (see Fig.7.6).

Fig. 7.6 - Colours
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74  STANDBY TIME

After a certain dispensing time, standby mode reduces
the brightness of the display (see Fig.7.7).

+ Activation or deactivation of the function.
+ Setting of the standby time (seconds).

Fig. 7.7 - Standby

MANAGER PASSWORD
CHANGE MENU

Selecting the Manager Password Change menu, a 4-fig-
ure numerical keypad appears. Enter the numerical pass-
word.

7.5

The password allows you to access all the sub-menu
functions for which you are authorised.

The Manager password must always begin with "1", so in
practice only the last three numbers can be programmed.

When the last number of the password has been entered,
the "password change confirmed" screen appears (see
Fig.7.8) and then you will be taken back to the previous
menu.

Fig. 7.8 - Password change confirmed



NB: If the Manager Password function is ena-
bled, the User menu can only be accessed by
entering the Manager password.

7.6  STABILISER MENU

With the Stabiliser active, every time the burrs are adjust-
ed the grinding time associated with the various doses
is automatically corrected on the basis of the movement
made (and therefore of the grind size selected).

The user can activate or deactivate the Stabiliser via the
slide bar, and correct the value (set by the technician) at
three different levels selected on the relative screen (see
Fig.7.9) of the User menu.

The levels are:

+ Low: dose correction factor lower than the value set by
the technician

+ Medium: dose correction factor equal to the value set
by the technician

* High: dose correction factor higher than the value set
by the technician

STABILIZER

—2 & é

LOW MED HIGH

Fig. 7.9 - Stabiliser menu

The parameter for the increase/decrease percentage of
the dose correction factor is set by the technician on the
relative parameter configuration menu.

NB: With the Stabiliser deactivated, the dose
grinding time is not automatically corrected
when the burrs are adjusted.
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8. CLEANING AND
MAINTENANCE

NOTE: The appliance must undergo the clean-
ing and maintenance tasks explained in this
chapter, with the frequency indicated.

8.1  CLEANING AND MAINTENANCE

FREQUENCY
Tasks After every  After8 hours  Atthe end Tools
use of non-use of the day
« Absorbent cloth
Clean the hopper (par.8.2) ° ° + Neutral detergent
Clean the outer part of the . * Absorbent cloth

appliance (par.8.3) * Neutral detergent

General maintenance
(par.8.4)

Tab. 8.1 - Cleaning and maintenance frequency
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8.2 CLEANING THE HOPPER + Before repositioning the hopper (2 - Fig.8.1) on the

grinder-doser, make sure none of the parts are still wet

NOTE: The grinder-doser, and the zones in con- or damp.
tact with coffee in particular, must be cleaned
periodically. NOTE: Use only neutral detergents.

To clean the hopper, proceed as follows (Fig.8.1 and
8.2): 8.3  CLEANING THE OUTER PART
* Close the shutter (3 - Fig.8.1) by pushing it inwards. OF THE APPLIANCE

Activate grinding until there is no coffee left in the = Remove any organic residue with a soft cloth and prod-
grinder-doser. ucts that do not contain ammonia or abrasives.

+ Clean the forks and collection tray.
NOTE: Do not spay liquids into the hollows of

the appliance frame.

= AT G
Fig. 8.1 - Hopper

* Turn the appliance off via the switch (11 - Fig.4.1 - Parts

of the appliance). Fig. 8.3 - Support forks

WARNING: Do not immerse the appliance in WARNING: When cleaning the outer part, take
water. the utmost care with the metal support forks (B
- Fig.8.3).

* Loosen the ring nut (A - Fig.8.2).

NOTE: The hopper can only be removed and
fitted with the shutter closed.

+ Remove the hopper (2 - Fig.8.1) from the grinder-dos-
er.

+ Remove any coffee left in the hopper (2 - Fig.8.1).

* Remove any remaining organic matter.

+ Thoroughly clean the inside of the hopper with a damp,
absorbent cloth, then dry it.
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8.4  MAINTENANCE

If the appliance is malfunctioning, switch it off and turn off
the main switch, then contact the technical support service.

If the supply cable is damaged, switch the appliance off
and order a replacement from the technical support ser-
vice.

To ensure safe operation and ensure the grinder-doser
works as intended, it is essential to:

+ follow all the instructions provided by the manufacturer;

* have the protective guards and safety devices checked
and tested by authorised personnel at regular intervals
(within 3 years of installation, and then once a year).

WARNING: Maintenance carried out by un-
authorised personnel may compromise the
safety of the appliance and its conformity with
the applicable regulations.
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9. DISPOSING OF THE
APPLIANCE

WARNING: The appliance must be subjected
to separated waste collection, as required by
the regulations in force.

The appliance must be decommissioned at the end of
its service life in accordance with the directions given
below to comply with Italian Legislative Decree 49/2014,
which incorporates the second Directive 2012/19/EU on
Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

The disposal of the appliance is organised and man-
aged by the manufacturer. To dispose of the appliance,
contact the manufacturer and follow the procedure de-
fined by the latter to permit the separated collection of
the parts at the end of their working life.

The separated collection of the appliance for subse-
quent recycling, treatment and environmentally compat-
ible disposal helps avoid possible harm to the environ-
ment and to health, and also promotes the re-use and/
or recycling of the materials it contains.

Improper disposal of the appliance by
the user may incur the penalties envis-
aged by applicable legislation.



10. MALFUNCTIONING AND
FAULTS

PROBLEM CAUSE SOLUTION

The appliance is not working
and the display is OFF.

Make sure the mains supply is turned on.

No electrical power. Make sure the main switch is ON.

The appliance is not working
but the ON indicator light is The ring nut is not tightened. Check the ring nut is properly tightened.
switched on.

Pull the shutter outwards to enable the

The hopper shutter is closed. coffee to reach the burrs.

No coffee in the hopper. Fill the hopper with coffee.

The appliance is working
correctly but no ground coffee
comes out.

Hopper obstructed by compacted Move the coffee beans around manually in
coffee beans. the hopper.

No gap between the burrs, or
excessive ground coffee residue
between them.

Increase the spacing between the burrs,
and clean them.

The ground coffee does not

. The position of the fork is not Adjust the height of the fork with the
drop into the centre of the "

, correctly set. specific tool.
portafilter.
The portafilter falls off the fork. The position of the fork is not Adju:?‘,t. the height of the fork with the

correctly set. specific tool.

The appliance makes an Possible foreign body in the grinding  Close the shutter and grind all the
abnormal noise when grinding.  chamber. remaining coffee.

NOTE: If the problem persists, contact the tech-
nical support service.
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1.
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TECHNICAL DATA

NB: The manufacturer reserves the right to make
changes or improvements without prior notice.

149 (5.87)

SIN

511 (20.12)

174 (6.85)

194 (7.64)

65 (2.56) 50 (1.97)

cccccc

113 (4.45)

428 (16.85)

147 (5.79)

PESO NETTO
NET WEIGHT

Kg

10

pounds

22




511 (20.12)

174 (6.85)

153 (6.02)

sssssssss

=

96 (3.78)

411 (16.18)

200 (7.87)

=

PESO NETTO Kg
NETWEIGHT [ pounds | 20.7

9.4
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Ne pas laisser I'appareil exposé aux agents atmosphé-
riques (pluie, soleil, gel).

Ne pas couvrir |'appareil avec un torchon ou autre ob-
jet.

Ne pas immerger le cordon d'alimentation, la fiche ou
le corps de l'appareil dans I'eau ou dans tout autre li-
quide.

+ L'utilisation d'accessoires non recommandés par le Fa-
bricant peut provoquer un incendie, un choc électrique
ou des blessures corporelles.

1. CONSIGNES '

DE SECURITE :
IMPORTANTES :

Lire attentivement l'intégralité du contenu de ce manuel
avant d'utiliser I'appareil.

Mettre ce manuel a la disposition de tout le personnel au-
torisé a utiliser I'appareil.

REMARQUE : Le Fabricant décline toute
responsabilité pour les dommages aux per-
sonnes ou aux choses liés au non-respect des
consignes de sécurité.

UTILISATION DE L'APPAREIL

L'appareil est congu pour moudre le café en grains et
doser le café moulu a utiliser dans les machines a café
espresso. Toute autre utilisation doit étre considérée
comme inappropriée et donc dangereuse.

L'appareil est destiné a un usage professionnel.
L'appareil doit étre utilisé exclusivement par du person-
nel professionnel ddment formé aux aspects de sécuri-
té et d'hygiéne concernant son utilisation correcte.

Ne pas utiliser I'appareil a des fins autres que celles
prévues.

Ne pas retirer le porte-filtre pendant la distribution.
L'appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des per-
sonnes (y compris des enfants jusqu'a 8 ans) ayant
des capacités physiques, mentales ou sensorielles
réduites ou manquant d'expérience et/ou de com-
pétences, a moins qu'elles ne soient sous la surveil-
lance d'une personne responsable de leur sécurité ou
qu'elles n'aient été instruites par cette derniere sur |'uti-
lisation de I'appareil.

Si 'appareil est utilisé par des enfants de plus de 8
ans, surveiller les opérations pour éviter toute utilisa-
tion inappropriée ou dangereuse de celui-Ci.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
L'utilisation de I'appareil par des mineurs, avec ou sans
la surveillance d'un adulte, ne doit pas contrevenir aux
réglementations locales régissant les relations de tra-
vail.

Le nettoyage et I'entretien de l'appareil, destinés a un
personnel professionnel diment formé, ne doivent pas
étre effectués par des enfants sans surveillance adé-
quate.

Ne pas laisser I'appareil sans surveillance pendant son
fonctionnement.

Utiliser I'appareil uniquement dans des lieux fermés et
protégés des agents atmosphériques extérieurs. Ne
pas utiliser a I'extérieur.

Avant de débrancher la fiche, s'assurer que l'appareil
est éteint.

Ne pas débrancher la fiche en tirant sur le cordon d'ali-
mentation et ne pas la toucher avec les mains mouil-
lées.

Ne pas utiliser I'appareil avec les mains mouillées ou
les pieds nus.

Pour réduire le risque de blessure, ne pas laisser le
cordon d'alimentation pendre des tables ou des comp-
toirs car les enfants pourraient tirer dessus ou trébu-
cher accidentellement.

Ne pas placer le cordon d'alimentation dans des zones
dangereuses.

En cas d'incendie, utiliser des extincteurs a dioxyde de
carbone (CO,). Ne pas utiliser d'eau ou d'extincteurs a
poudre.

Niveau sonore : niveau de pression acoustique pondé-
rée : 77 dB(A) (+/- 2.5 dB).

L'intégrité et le bon fonctionnement des protections et
des dispositifs de sécurité doivent étre vérifiés périodi-
quement par du personnel qualifié et autorisé.

Garder I'étiquette propre et parfaitement lisible.

INSTALLATION DE L'APPAREIL

Les opérations de transport et d'installation doivent
étre effectuées uniquement par du personnel tech-
nique qualifié et autorisé.

A la réception de l'appareil, vérifier I'exactitude et la
conformité des documents de transport.

Vérifier que I'emballage d'origine n'est pas endommagé.
Apres avoir retiré l'emballage, vérifier l'intégrité de I'appa-
reil et des éventuels dispositifs de sécurité.

Les éléments d'emballage ne doivent pas étre laissés
a la portée des enfants car ils constituent des sources
potentielles de danger.

L'appareil doit étre installé a l'intérieur, dans un endroit
sec et bien aéré, a I'abri des sources de chaleur, des
vibrations et de I'humidite.

L'appareil doit étre installé dans un endroit ou il peut
étre utilisé par du personnel formé a cet effet et informe
sur les risques liés a son utilisation.

Ne pas installer I'appareil dans une piéce ou un net-
toyage au jet d'eau est nécessaire (par exemple : cui-
sine professionnelle).
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Ne pas installer I'appareil dans un environnement po-
tentiellement explosif ou en présence de substances
inflammables.

Ne pas obstruer les ouvertures ou les fentes de venti-
lation ou de dissipation de la chaleur.

Ne pas installer 'appareil dans un environnement pou-
vant atteindre une température inférieure a 10 °C et
supérieure a 32 °C.

L'appareil doit étre placé sur une surface plane et
stable, a une distance minimale de 20 mm des murs et
de la surface d'appui.

Veérifier que les données de la plaque correspondent a
celles du réseau de distribution d'électricité.

L'appareil doit étre branché a un systéme de mise a la
terre efficace, conformément aux normes de sécurité
électrique en vigueur.

Ne pas utiliser d'adaptateurs, de prises multiples et/ou
de rallonges.

Le Fabricant ne pourra étre tenu responsable des ac-
cidents provoqués par la non-conformité des systéemes
d'alimentation électrique de 'appareil.

NETTOYAGE DE L'APPAREIL

Eteindre et laisser I'appareil refroidir avant de nettoyer
ses parties externes.

Ne pas soumettre |'appareil a des jets d'eau abondants
ni a une immersion partielle ou totale.

Pour nettoyer I'appareil, utiliser uniguement des pro-
duits garantissant I'aptitude des matériaux au contact
alimentaire.

Nettoyer la carrosserie et les accessoires avec un chif-
fon humide puis essuyer avec un chiffon sec et non
abrasif. Ne pas utiliser de produits contenant de I'am-
moniaque ou abrasifs.

Ne pas pulvériser de liquides dans les cavités des pan-
neaux de la carrosserie.

L'appareil doit étre soumis aux procédures de net-
toyage et d'entretien prescrites selon les méthodes et
les intervalles indiqués dans ce manuel.

Pour plus d'informations sur le nettoyage de I'appareil,
se référer au chap. 8.

EN CAS DE NON-UTILISATION PROLONGEE

En cas de non-utilisation prolongée (par exemple lors de
la fermeture de I'établissement pendant plusieurs jours
consécutifs) :

1.

2.

3.

effectuer les opérations de nettoyage qui nécessitent
la mise sous tension de I'appareil (voir chap. 8) ;
éteindre I'appareil, couper l'interrupteur général et re-
tirer la fiche de la prise ;

vider la trémie.

40

EN CAS DE PANNE DE L'APPAREIL

+ En cas de mauvais fonctionnement, éteindre I'appareil,

couper linterrupteur général et contacter le service
d'assistance technique.

En cas d'endommagement du cordon d'alimentation,
éteindre I'appareil et contacter le service d'assistance
technique pour le faire remplacer.

Pour toute réparation, s'adresser uniquement au ser-
vice d'assistance technique et demander I'utilisation de
pieces de rechange d'origine. Le non-respect de cette
prescription peut compromettre l'intégrité et la sécurité
de l'appareil et invalider la garantie.

UTILISATION INAPPROPRIEE DE L'APPAREIL

+ Toute utilisation de I'appareil non prévue dans ce ma-

nuel doit étre considérée comme inappropriée et donc
dangereuse.

Le Fabricant ne peut étre tenu responsable de tout
dommage résultant d’une utilisation inappropriée, er-
ronée ou déeraisonnable.

Le non-respect des prescriptions de ce manuel peut
compromettre l'intégrité et la sécurité de I'appareil et
invalider la garantie.



2. INTRODUCTION
21 BUT DU MANUEL

L'appareil décrit dans ce manuel est congu pour moudre
le café en grains et doser le café moulu & utiliser dans les
machines a café espresso. Toute autre utilisation est a
considérer comme non-conforme.

Le Fabricant de I'appareil est :

Cimbali Group S.p.A.
Via A. Manzoni, 17
20082 Binasco (M), ltalie

Ce manuel contient des informations réservées au person-
nel autorisé a interagir avec l'appareil concernant son utili-
sation et son entretien de base.

22  COMMENT LIRE LE MANUEL

Le manuel est divisé en chapitres et paragraphes. Chaque
paragraphe est un sous-niveau du chapitre concerné. Les
références aux titres ou aux paragraphes sont indiquées
par |'abréviation chap. ou par. suivie du numéro correspon-
dant. Par exemple : « chap. 2 » ou « par. 2.1 ».

Les figures de ce manuel suivent une numérotation pro-
gressive en fonction du chapitre concerné, par exemple
la figure 1.3 est la troisiéme figure du premier chapitre.
Les références aux figures sont indiquées par I'abrévia-
tion Fig. suivie du numéro correspondant. Par exemple :
« Fig. 1.3 ». Les composants représentés sur les figures
sont marqués de lettres ou de chiffres, selon le cas. Une
référence au composant C sur la figure 2 du chapitre 3
est indiquée par : « voir C - Fig. 3.2 » ou simplement «
(C - Fig. 3.2) ».

ATTENTION : Les figures présentées dans ce
manuel sont données a titre indicatif. Les com-
posants réels peuvent différer de ceux illustrés.
En cas de doute, contacter le service d'assistan-
ce technique.

En plus des instructions d'utilisation et d'entretien, ce ma-
nuel contient des informations relatives a la sécurité qui
nécessitent une attention particuliére. Ces informations
sont signalées par les symboles décrits ci-dessous.

DANGER : Le non-respect de cette indication
implique une situation de risque imminente qui,
si elle n'est pas évitée, entraine des lésions
graves ou permanentes voire la mort instanta-
née.

AVERTISSEMENT : Le non-respect de cette indi-
cation implique une situation de risque poten-
tiel qui, si elle n'est pas évitée, peut entrainer
des blessures graves voire la mort.

ATTENTION : Le non-respect de cette indication
implique une situation de risque potentiel qui,
si elle n'est pas évitée, pourrait entrainer des
dommages mineurs a l'appareil.

REMARQUE : Cette indication fournit des infor-
mations complémentaires aux instructions et
aux messages de sécurité précédents.

REGLES GENERALES
D'UTILISATION DE L'APPAREIL

Lire attentivement les avertissements et les prescriptions
contenus dans ce manuel avant d'utiliser I'appareil, car
ils fournissent des indications importantes concernant la
securité et le respect des bonnes pratiques d'hygiéne lors
de son utilisation.

2.3

ATTENTION : Ne pas immerger I'appareil ou ses
composants dans I'eau et ne pas les mettre au
lave-vaisselle.

ATTENTION : Ne jamais laisser I'appareil sans
surveillance pendant son fonctionnement.

ATTENTION : Conserver ce manuel pour toute
consultation ultérieure.

AVERTISSEMENT : L'installation, le démontage,
les réglages et les contrdles doivent étre effec-
tués uniquement par du personnel technique
qualifié et autorisé.

Remarque : Toujours utiliser du café frais,

en grains, conservé dans des boites ou des
sachets étanches et hermétiques, a I'abri de la
lumiére, dans un endroit frais et sec. A la fin
de la journée de travail, essayer d'utiliser tout
le café moulu restant autrement il risque de
perdre son arome et ses qualités se dégradent
rapidement.
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PLAQUE
SIGNALETIQUE

La plaque signalétique (voir Fig. 3.1) est appliquée direc-

tement sur 'appareil.

ATTENTION : Ne pas retirer la plaque signa-
létique. Si la plaque est détériorée et/ou n'est
plus lisible, contacter le service d'assistance
technique.

Les données suivantes sont indiquées sur la plaque signa-

létique.

A. Données d'identification du Fabricant
B. Modéle de l'appareil

C. Type d'appareil

D. Numéro de série

E. Année et mois de fabrication

Manufactured by

Date:
Code:

( Made in Italy
CASADIO

C 00
Cimbali Group S.P.A. Via Manzoni 17 Binasco (h %

—0

Fig. 3.1 - Etiquette sur I'appareil
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4,

Pour les parties de I'appareil, voir Fig. 4.1.

CoNoaRwWND =

PARTIES DE
L'APPAREIL

Couvercle trémie

Trémie café en grains

Vanne trémie

Vis de réglage moulins
Couvercle doseur

Doseur café moulu

Tasseur

Compteur mécanique

Levier de distribution café moulu

10. Afficheur

1.

12.
13.

Interrupteur général
Fourche support porte-filtre
Plateau de récupération café moulu

14. Porte-étiquette café

15. Goulotte café moulu

16. Vis de réglage dose

17. Indicateur de référence mouture
18. Ventilateur (en option)

Fig. 4.1 - Parties de l'appareil
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5. POSITIONNEMENTDELA 6. UTILISATION

TREMIE 61  MISE EN MARCHE
Apres avoir retiré I'emballage de I'appareil, placer la tré- JOURN ALlERE
mie (2 - Fig. 5.1) sur le moulin-doseur et la fixer & I'aide de
la bague de fixation (A - Fig. 5.2). Pour la mise en marche journaliére, voir Fig. 6.1.

ATTENTION : Avant de mettre I'appareil en
marche, s'assurer que l'interrupteur général
d'alimentation électrique est allumé.

* Allumer l'appareil en mettant l'interrupteur (11 - Fig.
6.1) sur la position « 1 ».

+ Lorsque le moulin-doseur est mis en marche, l'icone
de la marque apparait sur I'écran (10 - Fig. 6.1), puis la
page-écran principale s'affiche.

« Ala fin de l'activité journaliére, éteindre l'appareil en
plagant l'interrupteur général (11 - Fig. 6.1) sur la po-
sition « 0 ».

Les opérations préliminaires a la mise en marche journa-
liére sont les suivantes.

« Vérifier que la trémie (2 - Fig. 6.1) est parfaitement po-
sitionnée sur le moulin-doseur.

+ Soulever le couvercle (1 - Fig. 6.1), puis remplir la tré-
mie de café en grains.

« Vérifier que la vanne (3 - Fig. 6.1) est complétement
ouverte en la tirant vers |'extérieur.

J h

Fig. 5.2 - Bague de fixation

Fig. 6.1 - Mise en marche journaliere

6.2 DESCRIPTION DES SYMBOLES
S'AFFICHANT SUR L'ECRAN

Pour la description de I'écran, voir la Fig. 6.2.

Dose simple

Dose continue

Dose double

Recettes (voir par. 7.2)

Indice granulométrique (voir par. 6.4)
Menu utilisateur (voir chap. 7)

Sk wn -~
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6 ==

STABILIZER

1;@ 10.0 @3

3.0 2 6.0

Fig. 6.2 - Page-écran d'accueil

6.3 REGLAGE DES MOULINS

Pour le réglage des moulins, voir Fig. 6.3.

Le réglage des moulins s'effectue en tournant le bouton
rotatif prévu a cet effet (4 - Fig. 6.3).

A. Mouture plus grossiére
b. Mouture plus fine

Fig. 6.3 - Réglage des moulins

Si la fonction Stabilisateur est active, a chaque réglage
des moulins, le temps de mouture du café est automati-
quement ajusté en fonction de la granulométrie choisie.

Le Stabilisateur, ou facteur de correction de la dose, per-
met d'ajuster le temps associé aux différentes doses en
fonction du réglage des moulins.

Lorsque le Stabilisateur n'est pas activé :

+ ['activation et la configuration sont a la charge du per-
sonnel technique ;

* a chaque réglage des moulins, le temps de mouture
des doses de café reste le méme.

6.4  INDICE GRANULOMETRIQUE

Lors du réglage des moulins a l'aide du bouton, l'indice
granulométrique (voir Fig. 6.4), qui permet de visualiser
le réglage configuré, apparait sur I'écran pendant 3 se-
condes.

L'indice granulométrique est également accessible en ap-
puyant sur la barre spécifique (voir 5 - Fig. 6.1).

Fig. 6.4 - Indice granulométrique

PRELEVEMENTS DE CAFE
MOULU

Pour les prélévements de café moulu, voir Fig. 6.5.

6.5

Le moulin-doseur peut étre paramétré comme suit :

+ Placer le porte-filtre de la machine a café sur la fourche
de support (12 - Fig. 6.5).

« Sélectionner la dose choisie en appuyant sur l'icéne a
I'écran.

* Le moulin-doseur se met en marche pendant le temps
de dosage paramétré et le café moulu descend par le
conduit (16 - Fig. 6.5).

La mouture s'arréte automatiquement.

Dans le cas d'une dose simple ou double, le chiffre qui
apparait au centre de I'écran indique le compte a rebours
de l'opération.

En cas de débit continu : le comptage commence a partir
de zéro et augmente.

Fig. 6.5 - Prélévements de café moulu

REMARQUE : En appuyant a nouveau sur
I'écran, le débit s'arréte.
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7.  MENU UTILISATEUR

Les niveaux d'autorisation suivants sont prévus dans le
menu utilisateur.

* Acces UTILISATEUR : opérateur ordinaire.

+ Accés DIRECTEUR : pour les grandes chaines, cer-
taines fonctions aux nouveaux opérateurs sont limi-
tées.

+ Acces TECHNICIEN : réservé aux techniciens char-
gés de l'entretien.

REMARQUE : Tous les éléments décrits ci-des-
sous ne peuvent étre visualisés que si le menu
utilisateur est autorisé (sans demande de mot
de passe).

* Appuyer sur l'icone (1 - Fig. 7.1) pour accéder au menu
utilisateur.

@)

STABILIZER

qo.ﬂ@
3.0 6.0

Fig. 7.1 - Page-écran d'accueil
* Entrer le mot de passe.

Fig. 7.2 - Mot de passe incorrect

Une fois le dernier chiffre saisi, si le mot de passe est
incorrect, la page-écran Mot de passe incorrect apparait
pendant 2 secondes (voir Fig. 7.2), aprés quoi le clavier

numérique s'affiche a nouveau.
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Fig. 7.3 - MENU UTILISATEUR

Via le menu utilisateur (voir Fig. 7.3), il est possible d'ac-
céder aux menus suivants.

A. Compteurs

b. Recettes

c. Théme écran

D. Temps de veille

E. Menu changement de mot de passe directeur
F. Stabilisateur

71  COMPTEURS

Pour le menu compteurs, voir Fig. 7.4.

<D 100012

ror-) 1d 04h 34m Y @) 60

Fig. 7.4 - Compteurs

Le premier compteur représente la moyenne horaire des
doses distribuées depuis la derniére mise en marche, le
deuxiéme compteur représente le temps total d'allumage
et le total des doses distribuées. Ce compteur peut étre
réinitialisé par ['utilisateur.

REMARQUE : Les compteurs peuvent étre
réinitialisés si l'icone correspondante est
présente.



7.2  RECETTES

Appuyer sur le bouton Recettes pour accéder au menu et
modifier les temps de mouture (voir Fig. 7.5).

Fig. 7.5 - Recettes

Appuyer sur + et - pour modifier le temps de la dose ;
la touche Return permet de valider la modification et de
revenir au menu précédent.

Si I'on appuie sur la touche « pause », qui apparait a la
place de la touche « play », une fois le test lancé, ce der-
nier s'arréte.

7.3 THEME ECRAN

Il est possible de choisir le théme de couleur pour chaque
icone (voir Fig. 7.6).

Fig. 7.6 - Couleurs

74  TEMPS DE VEILLE

Au bout d'un certain temps aprés la distribution, le mode
veille réduit la luminosité de I'écran (voir Fig. 7.7).

+ Activation ou désactivation de la fonction.
+ Paramétrage du temps de veille (secondes).

Fig. 7.7 - Veille

MENU CHANGEMENT DE MOT
DE PASSE DIRECTEUR

Si I'on appuie sur le menu de changement du mot de
passe directeur, un clavier numérique a 4 chiffres appa-
rait et permet de saisir le mot de passe numérique.

7.5

La saisie correcte du mot de passe donne acces a toutes
les fonctions des sous-menus pour lesquels l'utilisateur
est authentifié.

Le mot de passe directeur doit toujours commencer par le
chiffre 1, par conséquent seuls les trois derniers chiffres
sont programmables.

Une fois le dernier chiffre du mot de passe saisi, la page-
écran de confirmation du changement de mot de passe
apparait (voir Fig. 7.8), puis on revient au menu précé-
dent.

Fig. 7.8 - Confirmation du changement du mot de
passe
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REMARQUE : L'activation de la fonction mot de
passe directeur nécessite I'acces au menu utili-
sateur par la saisie du mot de passe directeur.

7.6  MENU STABILISATEUR

Avec le Stabilisateur actif, a chaque réglage des moulins,
le temps de mouture associé aux différentes doses est
automatiquement ajusté en fonction du mouvement effec-
tué, et donc de la granulométrie choisie.

L'utilisateur peut activer ou désactiver le Stabilisateur a
I'aide de la barre de défilement et corriger sa valeur (para-
métrée par le technicien) selon trois niveaux de variation,
sélectionnables sur la page-écran correspondante (voir
Fig. 7.9), située dans le menu utilisateur.

Les niveaux de variation sont les suivants.

* Low : facteur de correction de la dose inférieur a la va-
leur paramétrée par le technicien.

+ Medium : facteur de correction égal a la valeur para-
métrée par le technicien.

« High : facteur de correction supérieur a la valeur para-
metrée par le technicien.

STABILIZER

—2 58 8

LOW MED HIGH

Fig. 7.9 - MENU STABILISATEUR

Le paramétre de pourcentage d'augmentation ou de dimi-
nution du facteur de correction de la dose est défini par le
technicien dans le menu de configuration des parameétres
correspondant.

REMARQUE : Avec le Stabilisateur désactivé,
le temps de mouture des doses ne change pas
automatiquement lorsque le réglage des mou-
lins-doseurs est modifié.
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8. NETTOYAGE ET
ENTRETIEN

ATTENTION : L'appareil doit étre soumis aux
procédures de nettoyage et d'entretien pres-
crites selon les méthodes et les intervalles
indiqués dans ce chapitre.

8.1  APERGU DES INTERVALLES DE
NETTOYAGE ET D'ENTRETIEN

Aorés Apreés 8
— PreS  heures de Alafin .
Activité chaque utili- . . . Outils
. non-utilisa-  de la journée
sation .
tion

Nettoyage de la trémie « Chiffon absorbant

[ ] [ ] ,
(par. 8.2) + Détergent neutre
Nettoyage de la carrosserie + Chiffon absorbant

[ ] [ ] ,
(par. 8.3) + Détergent neutre

Entretien général (par. 8.4)

Tab. 8.1 - Intervalles de nettoyage et d'entretien
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8.2  NETTOYAGE DE LA TREMIE

ATTENTION : Le moulin-doseur doit étre net-
toyé périodiquement, en particulier les zones
destinées a étre en contact avec le café.

Pour le nettoyage de la trémie, effectuer les opérations
suivantes (Fig. 8.1 et 8.2).

+ Fermer la vanne (3 - Fig. 8.1) en la poussant vers ['in-
térieur. Démarrer la mouture jusqu'a ce qu'il n'y ait plus
de résidus de café dans le moulin-doseur.

* Nettoyer les fourches et le plateau de récupération.

Fig. 8.1 - Trémie

+ Eteindre I'appareil & I'aide de I'interrupteur (11 - Fig.
4.1 - Parties de l'appareil).

AVERTISSEMENT : Ne pas immerger I'appareil
dans l'eau.

J )

Fig. 8.2 - Bague de fixation

Dévisser la bague de fixation (A - Fig. 8.2).

ATTENTION : Le retrait et la mise en place de la
trémie peuvent étre effectués uniquement si la
vanne est fermée.

°

Retirer la trémie (2 - Fig. 8.1) du moulin-doseur.
Retirer le café restant dans la trémie (2 - Fig. 8.1).
Eliminer tous les résidus organiques présents.

3
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+ Nettoyer l'intérieur de la trémie avec un chiffon absor-
bant humide jusqu'a ce qu'il soit completement propre
et l'essuyer.

+ Avant de repositionner la trémie (2 - Fig. 8.1) sur le
moulin-doseur, s'assurer d'avoir parfaitement essuyé
les parties mouillées ou humides.

ATTENTION : Utiliser uniquement des dé-
tergents neutres.

8.3  NETTOYAGE DE LA
CARROSSERIE

Utiliser un chiffon doux et des produits SANS ammo-
niaque et non abrasifs, en éliminant tout résidu organique.

ATTENTION : Ne pas pulvériser de liquide dans
les cavités de I'appareil.

L L/d) G
Fig. 8.3 - Fourches de support
AVERTISSEMENT : Pendant les opérations de
nettoyage de la carrosserie, faire trés attention

aux fourches métalliques de support (B - Fig.
8.3).



8.4  ENTRETIEN

En cas de mauvais fonctionnement, éteindre I'appareil,
couper l'interrupteur général et contacter le service d'as-
sistance technique.

En cas d'endommagement du cordon d'alimentation,
éteindre I'appareil et demander une piéce de rechange
au service d'assistance technique.

De plus, pour garantir la sécurité de fonctionnement et
des fonctions du moulin-doseur, il est essentiel de :

* respecter toutes les instructions du Fabricant ;

« faire vérifier périodiquement l'intégrité des protections
et le bon fonctionnement de tous les dispositifs de sé-
curité par du personnel autorisé (la premiére fois au
bout de 3 ans maximum, puis une fois par an).

AVERTISSEMENT : Tout entretien effectué par
du personnel non autorisé compromet la sécu-
rité et la conformité aux normes en vigueur de
I'appareil.

9. ELIMINATION DE
L'APPAREIL

AVERTISSEMENT : L'appareil doit étre collecté
séparément conformément a la réglementation
en vigueur.

Pour la mise hors service définitive de I'appareil, suivre
les instructions ci-dessous, conformément au décret |é-
gislatif italien 49/2014 qui a mis en ceuvre la deuxiéme
directive 201219/UE sur les déchets d'équipements
électriques et électroniques (DEEE).

L'élimination de l'appareil est organisée et gérée par le
Fabricant. Pour se débarrasser de I'appareil, contacter
le Fabricant et suivre le systeme que ce dernier a adop-
té pour permettre la collecte sélective de I'équipement
en fin de vie.

La collecte sélective effectuée correctement en vue du
recyclage, du traitement ou de I'élimination de I'appareil
dans le respect de I'environnement contribue a prévenir
les effets négatifs sur la santé et sur I'environnement
et favorise la réutilisation et/ou le recy-
clage des matériaux dont I'appareil est
COmMpose.

L'élimination impropre de l'appareil par
I'utilisateur est passible des sanctions

administratives prévues par la Iégislation
en vigueur.
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10. ANOMALIES ET

PANNES

PROBLEME

L'appareil ne fonctionne pas et
I'écran est éteint.

L'appareil ne fonctionne pas et
le voyant ON est allumé.

L'appareil fonctionne
correctement mais le café
moulu ne sort pas.

Le café moulu ne tombe pas
au centre du porte-filtre.

Le porte-filtre tombe de la
fourche.

Pendant la phase de mouture,
I'appareil fait un bruit anormal.

CAUSE

Coupure d'électricité.

La bague de fixation n'est pas
vissée.

La vanne de la trémie est fermée.

Trémie vide.

Formation accidentelle d'un pont
entre les grains de café dans la
tréemie.

Moulins en contact ou résidus de

café moulu excessifs entre les
moulins.

Le réglage de la fourche n'est pas
approprieé.

Le réglage de la fourche n'est pas
approprié.

Présence possible d'un corps
étranger dans le compartiment de
mouture.

ATTENTION : Si le probléme persiste, contacter
le service d'assistance technique.
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SOLUTION

Vérifier la présence de I'alimentation
électrique.
Vérifier la position de l'interrupteur général.

Contréler le serrage de la bague de
fixation.

Tirer la vanne vers |'extérieur pour ouvrir le
passage du café vers les moulins.

Remplir la trémie de café.

Remuer manuellement les grains de café
dans la trémie.

Espacer les moulins et les nettoyer.

Régler la hauteur de la fourche a 'aide de
l'outil prévu a cet effet.

Régler la hauteur de la fourche a 'aide de
l'outil prévu a cet effet.

Fermer la vanne et moudre le café restant
jusqu'a ce qu'il soit terminé.



11. DONNEES TECHNIQUES

REMARQUE : Le Fabricant se réserve le droit
d'apporter des modifications ou des améliora-
tions sans préavis.
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1. WICHTIGE SICHER-

HEITSMASSNAHMEN

Lesen Sie den gesamten Inhalt dieses Handbuchs sorg-
faltig durch, bevor Sie das Gerat benutzen.

Stellen Sie dieses Handbuch allen Mitarbeitern zur Ver-
figung, die zur Bedienung des Gerats berechtigt sind.

HINWEIS: Der Hersteller haftet nicht fiir Perso-
nen- oder Sachschaden, die auf die Nichtein-
haltung der Sicherheitsvorschriften zuriickzu-
fiihren sind.

GEBRAUCH DES GERATS

Das Gerat ist zum Mahlen von Kaffeebohnen und zum
Dosieren von gemahlenem Kaffee fur die Verwendung
in Espressomaschinen konzipiert. Jede andere Ver-
wendung ist als unsachgemal zu betrachten und da-
her gefahrlich.

Das Gerat ist fir den professionellen Gebrauch be-
stimmt.

Das Gerat darf ausschliefllich durch sachkundiges
Personal verwendet werden, das Uber die Sicherheits-
und Hygieneaspekte im Zusammenhang mit seinem
korrekten Gebrauch entsprechend geschult wurde.
Das Gerat nicht fir andere als die vorgesehenen Zwe-
cke verwenden.

Den Filterhalter/Siebtrager wahrend der Abgabe nicht
entfernen.

Das Gerat ist nicht fiir die Verwendung durch Perso-
nen (einschlieflich Kindern unter 8 Jahren) mit einge-
schrankten, korperlichen, geistigen oder sensorischen
Fahigkeiten oder ungentigender Erfahrung bzw. Kennt-
nissen bestimmt, es sei denn sie werden von einer flr
ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt
und von dieser in den Gebrauch des Gerates einge-
wiesen.

Wahrend des Gebrauchs des Geréats durch Kinder iiber
8 Jahren die Vorgange beaufsichtigen, um unsachge-
méalen oder gefahrlichen Gebrauch zu vermeiden.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Die Benutzung des Gerats durch Minderjahrige, mit
oder ohne Aufsicht durch einen Erwachsenen, darf
nicht gegen die ortlichen Arbeitsschutzbestimmungen
verstoRen.

Die Reinigung und die Wartung des Geréts, die durch
entsprechend geschultes, sachkundiges Personal vor-
gesehen ist, darf von Kindern nicht ohne angemesse-
ne Aufsicht durchgefiihrt werden.

Das Geréat wahrend seines Betriebs nicht unbeaufsich-
tigt lassen.
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Das Gerat ausschlieflich in geschlossenen Raumen,
geschitzt vor Witterungseinfliissen benutzen. Nicht im
Freien verwenden.

Das Gerét nicht den Witterungsbedingungen (Regen,
Sonne oder Frost) aussetzen.

Das Gerat nicht mit einem Geschirrtuch oder sonstigen
Abdeckelementen abdecken.

Das Kabel, den Stecker oder das Gehause des Gerats
nicht in Wasser oder sonstige Fliissigkeiten tauchen.
Die Verwendung von Zubehor, das nicht vom Herstel-
ler empfohlen wurde, kann zu Branden, Stromschla-
gen oder Korperverletzungen fuhren.

Stellen Sie vor dem Abziehen des Steckers sicher,
dass das Gerat ausgeschaltet wurde.

Ziehen Sie den Stecker nicht am Kabel heraus und be-
rihren Sie ihn nicht mit nassen Handen.

Nehmen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen oder
barful} in Betrieb.

Um die Verletzungsgefahr zu verringern, lassen Sie
das Kabel nicht von Tischen oder Theken baumeln,
da Kinder unbeabsichtigt daran ziehen oder dartber
stolpern konnten.

Bringen Sie das Netzkabel nicht in gefahrlichen Berei-
chen an.

Verwenden Sie im Brandfall Kohlendioxid-Feuerl6-
scher (CO,). Verwenden Sie kein Wasser und keine
Pulverfeuerloscher.

Gerauschentwicklung: bewerteter Schalldruckpegel:
77 dB(A) (+/- 2,5 dB).

Die Intaktheit und die einwandfreie Funktion der
Schutzeinrichtungen und der Sicherheitsvorrichtungen
muss regelmaBig durch befugtes Fachpersonal tber-
pruft werden.

Halten Sie den Aufkleber sauber und einwandfrei les-
bar.

INSTALLATION DES GERATS

Die Transport- und Installationsarbeiten dlrfen aus-
schlieBlich durch befugtes, technisches Fachpersonal
ausgefiihrt werden.

Kontrollieren Sie bei Erhalt des Geréts die Richtigkeit
und die Ubereinstimmung der Transportdokumente.
Kontrollieren Sie, dass die Verpackung in ihrer Origi-
nalverpackung nicht beschadigt ist.

Vergewissern Sie sich nach dem Entfemnen der Verpa-
ckung, dass das Gerat und die etwaigen Sicherheitsvor-
richtungen intakt sind.

Verpackungselemente diirfen nicht in der Reichweite
von Kindern gelassen werden, da sie eine potenzielle
Gefahrenquelle darstellen.

Das Gerat muss in einem trockenen, gut bellifteten
Innenraum, fern von Warmequellen, Vibrationen und
Feuchtigkeit installiert werden.



Das Gerat muss an einem Ort installiert werden, an
dem es nur von entsprechend geschultem und uber
seine Verwendungsrisiken informiertem Personal be-
nutzt werden kann.

Das Gerét nicht in einem Raum installieren, in denen
die Reinigung mittels Wasserstrahlen vorgesehen ist
(zum Beispiel: Gewerbekiichen).

Das Gerat nicht in einem explosionsgefahrdeten Raum
installieren oder an Orten, an denen entflammbare
Stoffe vorhanden sind.

Belliftungs- oder Warmeabfuhroffnungen bzw. -schlit-
ze nicht verstopfen.

Das Gerat nicht in einem Raum installieren, der eine
Temperatur unter 10 °C und Gber 32 °C erreichen
kann.

Das Gerat muss auf einer ebenen und stabilen Ober-
flache, in einem Mindestabstand von 20 mm zu Wan-
den und der Auflageflache aufgestellt werden.

Prifen Sie, dass die Daten am Typenschild mit denen
des Stromnetzes (bereinstimmen.

Das Gerat muss an eine wirksame Erdungsanlage an-
geschlossen sein, wie von den geltenden elektrischen
Sicherheitsvorschriften vorgesehen.

Keine Adapter, Mehrfachsteckdose und/oder Verlange-
rungen verwenden.

Der Hersteller kann nicht fir Unfélle haftbar gemacht
werden, die auf die Nichtkonformitat der Stromversor-
gungsanlage des Gerats zurlickzufihren sind.

REINIGUNG DES GERATS

Schalten Sie das Geréat aus und lassen sie es abkuh-
len, bevor Sie seine Aulenteile reinigen.

Setzen Sie das Gerat keinen starken Wasserstrahlen
aus und tauchen Sie es weder teilweise noch vollstan-
dig ein.

Verwenden Sie fir die Reinigung des Gerats aus-
schlieBlich Produkte, bei denen die Eignung fur Mate-
rialien fur den Kontakt mit Lebensmitteln gewahrleistet
ist.

Reinigen Sie das Gehause und das Zubehdr mit ei-
nem feuchten Tuch und trocknen Sie anschliefend
mit einem trockenen, nicht scheuernden Tuch nach.
Verwenden Sie keine Produkte mit Ammoniak oder
Scheuermitteln.

Spritzen Sie keine Fliissigkeiten in die Hohlraume der
Gehausepaneele.

Das Gerat muss den vorgeschriebenen Reinigungs-
und Wartungsvorgangen gemaR den in diesem Hand-
buch angegebenen Verfahren und Intervallen unterzo-
gen werden.

Fur weitere Informationen Uber die Reinigung des Ge-
rats siehe Kap. 8.

BEI LANGERER NICHTBENUTZUNG

Bei langerer Nichtbenutzung (zum Beispiel wahrend der
SchlieBung des Betriebs an mehreren aufeinanderfolgen-
den Tagen):

1.

2.

Fuhren Sie die Reinigungsarbeiten aus, die die Ver-
sorgung des Gerats erfordern (siehe Kap. 8);
Schalten Sie das Gerat aus, schalten Sie die Haupt-
schalter aus und ziehen Sie den Stecker von der
Steckdose ab.

Leeren Sie den Trichter.

BEI EINER STORUNG DES GERATS

Bei einer Fehlfunktion das Gerat ausschalten, den
Hauptschalter ausschalten und den Kundendienst kon-
taktieren.

Bei Beschadigungen am elektrischen Anschlusskabel
das Gerat ausschalten und den Kundendienst fir sei-
nen Austausch kontaktieren.

Wenden Sie sich fir etwaige Reparaturen ausschlie3-
lich an den Kundendienst und verlangen Sie die Ver-
wendung von Originalersatzteilen. Die Nichteinhaltung
dieser Vorschrift kann die Intaktheit und die Sicherheit
des Geréats beeintrachtigen und zum Verfall des Ga-
rantieanspruchs flihren.

UNSACHGEMASSER GEBRAUCH DES
GERATS

Jeder nicht von diesem Handbuch vorgesehene Ge-
brauch ist als unsachgemaf zu betrachten und damit
als gefahrlich.

Der Hersteller kann nicht flir Schaden haftbar gemacht
werden, die durch unsachgemalien, fehlerhaften und
unangemessenen Gebrauch entstehen.

Die Nichteinhaltung der Angaben in diesem Handbuch
kann die Intaktheit und die Sicherheit des Geréts be-
eintrachtigen und zum Verfall des Garantieanspruchs
fihren.
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2. EINLEITUNG
2.1  ZWECK DES HANDBUCHS

Das in diesem Handbuch beschriebene Gerat ist zum
Mahlen von Kaffeebohnen und zum Dosieren von ge-
mahlenem Kaffee flr die Verwendung in Espressoma-
schinen konzipiert. Jede andere Verwendung ist als un-
sachgemal zu betrachten.

Der Hersteller des Gerats ist:

Cimbali Group S.p.A.
Via A. Manzoni, 17
20082 Binasco (Ml), Italien

Das Handbuch enthélt Informationen zum Gebrauch und
zur grundlegenden Wartung des Gerats, die nur fiir Perso-
nal, das zur Bedienung des Gerats berechtigt ist, bestimmt
sind.

22  LESEN DES HANDBUCHS

Das Handbuch ist in Kapitel und Abschnitte unterteilt. Je-
der Abschnitt ist eine Unterebene des entsprechenden Ka-
pitels. Der Verweis auf Titel oder Abschnitte wird mit der
Abkurzung Kap. oder Abschn. gefolgt von der jeweiligen
Nummer angegeben. Beispiel: ,Kap. 2 oder ,Abschn. 2.1,

Die Abbildung in diesem Handbuch entsprechend dem
jeweiligen Kapitel fortlaufend nummeriert, zum Beispiel
ist Abbildung 1.3 die dritte Abbildung im ersten Kapitel.
Die Verweise auf die Abbildung werden mit der Abkr-
zung Abb. gefolgt von der jeweiligen Nummer angege-
ben. Beispiel: ,Abb. 1.3“. Die in den Abbildungen ange-
gebenen Bauteile sind je nach Fall mit Buchstaben oder
Zahlen gekennzeichnet. Ein Verweis auf Bauteil C in Ab-
bildung 2 des Kapitels 3 wird wie folgt angegeben: ,siehe
C - Abb. 3.2° oder einfach ,(C - Abb. 3.2)".

ACHTUNG: Die Abbildungen in diesem Hand-
buch dienen nur zur Veranschaulichung. Die
tatsachlichen Bauteile konnen von den darge-
stellten abweichen. Wenden Sie sich im Zweifels-
fall an den Kundendienst.

Neben zu den Bedienungs- und Wartungsanweisungen
enthélt dieses Handbuch Sicherheitshinweise, die be-
sondere Aufmerksamkeit erfordern. Diese Informationen
sind mit nachstehend beschriebenen Symbolen gekenn-
zeichnet.
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GEFAHR: Bei Nichtbeachtung des Hinweises
besteht eine unmittelbare Gefahrensituation,
die, wenn sie nicht vermieden wird, zum sofor-
tigen Tod oder zu schweren oder dauerhaften
Schaden fiihrt.

WARNUNG: Bei Nichtbeachtung des Hinweises
besteht eine potenzielle Gefahrensituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird, zum Tod oder

zu schweren Gesundheitsschaden fiithren kann.

ACHTUNG: Bei Nichtbeachtung des Hinweises
besteht eine potenzielle Gefahrensituation,
die, wenn sie nicht vermieden wird, zu leichten
Schaden am Gerat flihren konnte.

HINWEIS: Enthalt zusatzliche Informationen zu
den vorherigen Anweisungen und Sicherheits-
hinweisen.

ALLGEMEINE REGELN FUR
DEN GEBRAUCH DES GERATS

Bitte lesen Sie die Warnhinweise und Vorschriften in die-
sem Handbuch vor der Verwendung des Gerats sorgfaltig
durch, da sie wichtige Hinweise zur Sicherheit und zur
Einhaltung der richtigen Hygienepraxis bei der Verwen-
dung des Geréts enthalten.

2.3

ACHTUNG: Tauchen Sie das Gerat oder seine
Bestandteile nicht in Wasser und geben Sie sie
nicht in den Geschirrspiiler.

ACHTUNG: Das Gerat wahrend des Betriebs nie
unbeaufsichtigt lassen.

ACHTUNG: Bewahren Sie dieses Handbuch
zum spateren Nachschlagen auf.

WARNUNG: Installation, Demontage, Einstel-
lungen und Sicherheitsiiberpriifungen diirfen
ausschlieBlich durch befugtes, technisches
Fachpersonal ausgefiihrt werden.

HINWEIS: Verwenden Sie stets frischen Kaffee
in Bohnen, der in dicht verschlossenen Dosen
oder undurchlassigen Beuteln, lichtgeschiitzt,
an einem kiihlen und trockenen Ort aufbewahrt
wird. Versuchen Sie am Ende des Arbeitstages
den gesamten im Mahlwerk verbliebenen ge-
mahlenen Kaffee aufzubrauchen, da er einem
Geschmackverlust und dem Verderb unterliegt.



3. KENNSCHILD

Das Kennschild (siehe Abb. 3.1) ist direkt am Gerat an-
gebracht.

ACHTUNG: Das Kennschild nicht entfernen.
Wenn das Kennschild beschadigt und/oder
nicht mehr lesbar ist, kontaktieren Sie bitte den
Kundendienst.

Auf dem Kennschild sind folgende Daten angefiihrt.

Angaben zum Hersteller
Geratemodell

Geratetyp

Seriennummer
Herstellungsjahr und -monat

moow>

Manufactured by

Date: Nr.:

Cimbali Group S.P.A. Via Manzoni 17 Binasco

(CASfDIO SR e G

Code: l

—0

Abb. 3.1 - Aufkleber auf dem Gerét
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4. TEILE DES GERATS

Fir die Teile des Gerats siehe Abb. 4.1.

1. Trichterdeckel 14. Kaffeeschild-Halter

2. Kaffeebohnentrichter 15. Rutsche fiir gemahlenen Kaffee
3. Schieber des Trichters 16. Mengen-Einstellschraube

4. Einstellschraube des Mahlwerks 17. Referenzanzeige Mahlvorgang
5. Dosierwerkdeckel 18. Geblase (optional)

6. Dosierwerk gemahlener Kaffee

7. Dricker

8. Mechanischer Ausgabezahler

9. Verteilhebel gemahlener Kaffee

10. Display

11. Hauptschalter

12. Aufnahmegabel Siebtragerhalter
13. Auffangschale gemahlener Kaffee

Abb. 4.1 - Teile des Gerits
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5.  ANBRINGEN DES
TRICHTERS

Nachdem Sie die Verpackung vom Gerat entfernt haben,
positionieren Sie den Trichter (2 - Abb. 5.1) auf dem Mahl-
und Dosierwerk und befestigen diesen mit dem Befesti-

gungsring (A - Abb. 5.2).

Abb. 5.2 - Befestigungsring

6. GEBRAUCH

6.1  TAGLICHE INBETRIEBNAHME
Fur die tagliche Inbetriebnahme siehe Abb. 6.1.

ACHTUNG: Priifen Sie, bevor Sie das Gerat in
Betrieb nehmen, dass der Hauptschalter der
Stromversorgung eingeschaltet ist.

+ Starten Sie das Gerat, indem Sie den Schalter (11 -
Abb. 6.1) in Position “1” stellen.

+ Beim Einschalten des Mahl- und Dosierwerks erscheint
auf dem Display (10 - Abb. 6.1) das Markenlogo und
anschlieBend die Hauptansicht.

« Schalten Sie am Ende des Arbeitstages das Gerat aus,
indem Sie den Hauptschalter (11 - Abb. 6.1) in Position
“0” stellen.

Die vorbereitenden Arbeiten fir die tagliche Inbetriebnah-
me sind wie folgt.

+ Kontrollieren Sie, dass der Trichter (2 - Abb. 6.1) per-
fekt auf dem Mahl- und Dosierwerk sitzt.

* Heben Sie den Deckel (1-Abb. 6.1) an, dann fillen Sie
den Trichter mit Kaffeebohnen.

+ Prufen Sie die vollstandige Offnung des Schiebers (3 -
Abb. 6.1), indem Sie ihn nach aulen ziehen.

Abb. 6.1 - Tagliche Inbetriebnahme

6.2 BESCHREIBUNG DER

DISPLAY-SYMBOLE

FUr die Beschreibung des Displays siehe Abb. 6.2.

Einzelportion

Kontinuierliche Portion

Doppelportion

Rezepte (siehe Abschn. 7.2)
Mahlgradanzeige (siehe Abschn. 6.4)
Benutzermend (siehe Kap. 7)

Sk wn
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Abb. 6.2 - Home-Ansicht

EINSTELLUNG DES
MAHLWERKS
Fur die Einstellung des Mahlwerks siehe Abb. 6.3.

Die Mahlwerkeinstellung erfolgt durch Drehen des ent-
sprechenden Drehknopfs (4 - Abb. 6.3).

A. groberer Mahligrad

6.3

B. feinerer Mahlgrad

Abb. 6.3 - Einstellung der Mahlwerke

Wenn die Stabilizer-Funktion aktiv ist, wird bei jeder Ein-
stellung des Mahlwerks die Mahlzeit des Kaffees auto-
matisch entsprechend der vorausgewahlten KorngrofRe
angepasst.

Der Stabilizer oder Mengenkorrekturfaktor ermoglicht, die
mit den verschiedenen Portionen verknlpfte Mahlzeit ab-
hangig von der Einstellung des Mahlwerks zu regeln.

Wenn der Stabilizer nicht aktiviert ist:

* Aktivierung und Konfiguration liegen in der Verantwor-
tung des technischen Personals.

+ Bei jeder Mahlwerkeinstellung bleibt die Mahlzeit der
Kaffeemengen unverandert.
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6.4 MAHLGRADANZEIGE

Wenn die Einstellung des Mahlwerks ber den Drehknopf
ausgefiihrt wird, erscheint auf dem Display 3 Sekunden lang
die Mahlgradanzeige (siehe Abb. 6.4), die es ermdglicht, die
Einstellung zu sehen, die gerade vorgenommen wird.

Auf die Mahlgradanzeige kann man auch durch Dricken
der entsprechenden Leiste zugreifen (siehe 5 - Abb. 6.1).

Abb. 6.4 - Mahlgradanzeige

6.5 ENTNAHME VON

GEMAHLENEM KAFFEE

Fur die Entnahme von gemahlenem Kaffee, siehe Abb. 6.5.
Das Mahl- und Dosierwerk kann wie folgt eingestellt werden:

* Positionieren Sie den Filterhalter (Siebtrager) der Kaf-
feemaschine auf der Aufnahmegabel (12 - Abb. 6.5).

« Wahlen Sie die vorausgewahlte Menge (Portion), in-
dem Sie das Symbol auf dem Display antippen.

+ Das Mahl- und Dosierwerk lauft fur die eingestellte Zeit
an und aus der Leitung (16 - Abb. 6.5) kommt der ge-
mahlene Kaffee.

Der Stopp des Mahlvorgangs erfolgt automatisch.

Bei einer Einzel- oder Doppelportion zeigt die Zahl, die in
der Mitte des Displays erscheint, den Countdown flr den
Vorgang an.

Bei kontinuierlicher Abgabe: Die Zahlung beginnt bei null
und steigt an.

Abb. 6.5 - Entnahme von gemahlenem Kaffee

HINWEIS: Durch erneutes Driicken auf das
Display wird die Abgabe unterbrochen.



7. BENUTZERMENU

Im Benutzermenl sind folgende Berechtigungsebenen
vorgesehen.

« BENUTZER-Zugang: normaler Bediener.

 LEITER-Zugang: fur groRe Ketten, beschrankt be-
stimmte Funktionen flr neue Bediener.

« TECHNIKER-Zugang: nur fir Wartungsfachkréafte.

HINWEIS: Alle nachstehend beschriebenen Ein-
trage werden nur angezeigt, wenn das Benut-
zermendui aktiviert ist (ohne Passwortabfrage).

* Dricken Sie das Symbol (1 - Abb. 7.1) flr den Zugriff
auf das Benutzermend.

——

1 L=

STABILIZER

q 0.0 @
3.0 6.0

Abb. 7.1 - Home-Ansicht
+ Tippen Sie das Passwort ein.

Abb. 7.2 - Falsches Passwort

Nachdem die letzte Ziffer eingetippt wurde, erscheint,
wenn das Passwort falsch ist, 2 Sekunden lang die An-
sicht Falsches Passwort (siehe Abb. 7.2). Nach deren Ab-

lauf erscheint wieder die numerische Tastatur.

SN 00000000000

QL

sTaBIGZ=R F

Abb. 7.3 - Benutzermendi

Uber das Benutzermenii (siehe Abb. 7.3) ist es méglich,
auf folgende Menus zuzugreifen.

A. Zahler

B. Rezepte

C. Displaydesign

D. Standby-Zeit

E. Menu Passwortanderung Leiter
F. Stabilizer

71  ZAHLER
Fur das Menu Zahler siehe Abb. 7.4.

<D 100012

ror-) 1d 04h 34m Y @) 60

Abb. 7.4 - Z&hler

Der erste Zahler stellt den stindlichen Durchschnitt der
seit dem letzten Einschalten abgegebenen Portionen dar.
Der zweite Zahler zeigt die Gesamteinschaltzeit und die
insgesamt abgegebenen Portionen an. Dieser Zahler
kann vom Benutzer zuriickgesetzt werden.

HINWEIS: Die Zahler konnen zuriickgesetzt
werden, wenn das entsprechende Symbol vor-
handen ist.
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72  REZEPTE

Auf die Taste Rezepte drlicken, um auf das Menl zuzu-
greifen und die Mahlzeiten zu andern (siehe Abb. 7.5).

Abb. 7.5 - Rezepte

Durch Driicken von + und - wird die Zeit fur die Menge ge-
andert; mit der Taste Return wird die Anderung tbernom-
men und man kehrt zum vorhergehenden Menu zurtck.

Durch Driicken der Taste “Pause”, die anstelle der Tas-
te “Play” erscheint, nachdem der Test gestartet wurde,
stoppt dieser.

7.3  DISPLAYDESIGN

Es kann fir jedes Symbol das Farbdesign gewahlt wer-
den (siehe Abb. 7.6).

Abb. 7.6 - Farben
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74  STANDBY-ZEIT

Eine gewisse Zeit nach der Abgabe verringert der Stand-
by-Modus die Displayhelligkeit (siehe Abb. 7.7).

+ Aktivierung oder Deaktivierung der Funktion.
+ Einstellung der Standby-Zeit (Sekunden).

Abb. 7.7 - Standby

MENU PASSWORTANDERUNG
LEITER

Durch Driicken auf das Meni Passwortanderung Leiter
erscheint eine numerische Tastatur mit 4 Ziffern, Uber die
das numerische Passwort eingegeben werden kann.

7.5

Die Eingabe des korrekten Passworts gibt Zugriff auf alle
Funktionen der Untermends, flr die man authentifiziert
ist.

Das Leiter-Passwort muss immer mit der Ziffer 1 begin-

nen. Es koénnen daher nur die letzten drei Ziffern pro-
grammiert werden.

Nachdem die letzte Ziffer des Passworts eingetippt wur-
de, erscheint die Bestatigungsansicht flr die Passwort-
anderung (siehe Abb. 7.8), dann kehrt man zum vorher-
gehenden Menu zuruck.

Abb. 7.8 - Bestétigung der Passworténderung



HINWEIS: Durch die Aktivierung der Funktion
Leiter-Passwort wird der Zugriff auf das Benut-
zermeni an die Eingabe des Leiter-Passworts
gebunden.

7.6 MENU STABILIZER

Mit aktivem Stabilizer wird bei jeder Einstellung des Mahl-
werks, die mit den verschiedenen Portionen verknupfte
Mahlzeit je nach ausgeflihrter Bewegung, d. h. nach aus-
gewahlter KorngroRe, automatisch angepasst.

Der Benutzer kann den Stabilizer mit der Laufleiste akti-
vieren oder deaktivieren und seinen (vom Techniker ein-
gestellten) Wert in drei Anderungsstufen korrigieren, die
auf der entsprechenden Ansicht (siehe Abb. 7.9) im Be-
nutzermenu ausgewahlt werden kdnnen.

Es gibt folgende Anderungsstufen.

* Low: Korrekturfaktor der Portion niedriger als der vom
Techniker eingestellte Wert.

+ Medium: Korrekturfaktor der Portion entspricht dem
vom Techniker eingestellten Wert.

* High: Korrekturfaktor der Portion héher als der vom
Techniker eingestellte Wert.

STABILIZER

- 5d é

LOW MED HIGH

Abb. 7.9 - Menii Stabilizer

Der prozentuale Parameter fir die Erh6hung bzw. Ver-
ringerung des Korrekturfaktors der Portion wird vom
Techniker im jeweiligen Parameter-Konfigurationsment
eingestellt.

HINWEIS: Bei deaktiviertem Stabilizer andert
sich die N_I_ahlzeit der Portionen nicht automa-
tisch bei Anderung der Mahlwerkeinstellung.
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8.1  UBERSICHT UBER DIE
REINIGUNGS- UND
WARTUNGSINTERVALLE

. Nach 8 Stun-

Tatigkeit Nézg r’::;']“ d:; Nicht;:-

nutzung

Reinigung des Trichters

(Abschn. 8.2) °

Reinigung des Gehauses

(Abschn. 8.3) *
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8. REINIGUNG UND

WARTUNG

ACHTUNG: Das Gerat muss den vorgeschrie-
benen Reinigungs- und Wartungsvorgangen
gemaR den in diesem Kapitel angegebenen
Verfahren und Intervallen unterzogen werden.

Allgemeine Wartung
(Abschn. 8.4)

Am Ende
des Tages el
R « Saugfahiges Tuch
* Neutrales Reinigungsmittel
R « Saugfahiges Tuch

* Neutrales Reinigungsmittel

Tab. 8.1 - Reinigungs- und Wartungsintervalle



8.2

REINIGUNG DES TRICHTERS

ACHTUNG: Die Reinigung des Mahl- und Do-
sierwerks ist regelmaRig auszufiihren. Beson-
deres Augenmerk ist auf die Bereiche zu legen,
die fiir den Kontakt mit Kaffee bestimmt sind.

Fur die Reinigung des Trichters fiihren Sie folgende Vor-
gange aus (Abb. 8.1 und 8.2).

Schlielen Sie den Schieber (3 - Abb. 8.1), indem Sie
ihn nach innen schieben. Starten Sie den Mahlvor-
gang, bis die Kaffeereste im Mahl- und Dosierwerk auf-
gebraucht sind.

Reinigen Sie die Aufnahmegabeln und die Auffang-
schale.

Abb. 8.1 - Trichter
Schalten Sie das Gerat uber den Schalter (11 - Abb.
4.1 - Teile des Geréts) aus.

WARNUNG: Tauchen sie das Gerét nicht ins
Wasser.

Abb. 8.2 - Befestigungsring

Losen Sie den Befestigungsring (A - Abb. 8.2).

ACHTUNG: Das Abnehmen und das Anbringen
des Trichters diirfen nur bei geschlossenem
Schieber erfolgen.

Entfernen Sie den Trichter (2 - Abb. 8.1) vom Mahl- und

Dosierwerk.

8.3

Entfernen Sie eventuell im Trichter verbliebenen Kaffee
(2-Abb. 8.1).

Entfernen Sie etwaige organische Ruckstande.
Wischen Sie das Innere des Trichters mit einem saug-
fahigen, feuchten Tuch aus, bis es ganz sauber ist und
trocknen Sie dann nach.

Stellen Sie, bevor Sie den Trichter (2 - Abb. 8.1) wieder
auf dem Mahl- und Dosierwerk anbringen, sicher, dass
Sie die nassen oder feuchten Teile vollstandig abge-
trocknet haben.

ACHTUNG: Verwenden Sie nur Neutralreiniger.

REINIGUNG DES GEHAUSES

Verwenden Sie ein weiches Tuch und Produkte ohne
Ammoniak oder Scheuermittel und entfernen Sie etwaige
organische Ruckstande.

ACHTUNG: Spriihen Sie keine Flussigkeiten in
die Hohlrdaume des Geréts.

L L/J G
Abb. 8.3 - Aufnahmegabeln

WARNUNG: Achten Sie bei den Reinigungs-
arbeiten des Gehauses ganz besonders auf die
Metall-Aufnahmegabeln (B - Abb. 8.3).
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84  WARTUNG

Bei einer Fehlfunktion das Gerat ausschalten, den Haupt-
schalter ausschalten und den Kundendienst kontaktieren.

Bei Beschadigungen am elektrischen Anschlusskabel
das Gerat ausschalten und ein Ersatzteil beim Kunden-
dienst anfordern.

Darliber hinaus ist es, um die Betriebssicherheit und die
Funktionen des Mahl- und Dosierwerks zu gewahrleisten,
unerlasslich:

+ samtliche Herstelleranweisungen zu befolgen;

+ regelmaRig die Intaktheit der Schutzeinrichtungen und
die einwandfreie Funktion aller Sicherheitsvorrichtun-
gen durch befugtes Personal Uberprifen zu lassen
(das erste Mal spatestens nach 3 Jahren und danach
jedes Jahr).

WARNUNG: Die Wartung durch nicht befugtes

Personal beeintrachtigt die Sicherheit und die

Konformitat des Gerats mit den geltenden Vor-
schriften.
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9. ENTSORGEN DES
GERATS

WARNUNG: Das Gerat muss entsprechend
den Bestimmungen der geltenden Vorschrif-
ten der getrennten Miillsammlung zugefiihrt
werden.

Fur die endguiltige AuRerbetriebnahme des Geréats die
Angaben unten unter Einhaltung des Gv.D. Nr. 49/2014
(ital. Gesetzgebung) befolgen, mit dem die zweite Richt-
linie 2012/19/EU Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate
(WEEE) umgesetzt wurde.

Die Entsorgung des Gerats wird vom Hersteller organi-
siert und abgewickelt. Fur die Entsorgung des Geréats
den Hersteller kontaktieren und sich an das System hal-
ten, das der Hersteller flr die getrennte Sammlung des
Altgerats eingerichtet hat.

Die entsprechende getrennte Sammlung und anschlie-
Rende Zufiihrung des Altgerats zum Recycling, zur Auf-
bereitung und zur umweltgerechten Entsorgung tragt
dazu bei, mdgliche negative Auswirkungen auf die Um-
welt und die Gesundheit zu vermeiden,

und fordert die Wiederverwendung und/

oder das Recycling von Materialien, aus

denen das Gerat hergestellt wurde.

Die rechtswidrige Entsorgung des Ge-
rats durch den Besitzer hat die Verhan-
gung von Verwaltungsstrafen zur Folge
wie in den geltenden Vorschriften vorge-
sehen.



10. STORUNGEN UND
FEHLER

PROBLEM URSACHE LOSUNG

Prifen Sie, ob die Stromversorgung

Das Gerat funktioniert ,
vorhanden ist.

nicht und das Display ist Stromausfall. . o o
piay Priifen Sie die Position des
ausgeschaltet.
Hauptschalters.
Das Qerat funktioniert mch.t Der Befestigungsring ist nicht Kontrollieren Sie den Anzug des
und die Kontrolllampe ON ist : .
angeschraubt. Befestigungsrings.

eingeschaltet.

Ziehen Sie den Schieber nach aufRen,
Schieber des Trichters geschlossen.  um den Durchgang des Kaffees zu den
Mahlscheiben zu 6ffnen.

} o Kaffee im Trichter aufgebraucht. Fullen Sie den Trichter mit Kaffee.
Das Gerat funktioniert korrekt,
aber es tritt kein gemahlener  zyfillige Bildung einer Briicke Bewegen Sie die Kaffeebohnen im Innern
Kaffee aus. zwischen Kaffeebohnen im Trichter.  des Trichters von Hand.

Mahlsch?lben"beruhren sich oder 2u Stellen Sie die Mahlscheiben weiter und
groRe Riickstande an gemahlenem

Kaffee zwischen den Mahlscheiben, "emoen Sie diese.

Der gemahlene Kaffee

it nicht in die Mitte des Die Einstellung der Aufnahmegabel  Die Hohe der Aufnahmegabel mit dem

Filterhalters/Siebiragers. ist nicht passend. entsprechenden Werkzeug einstellen.
Der Filterhalter fallt aus der Die Einstellung der Aufnahmegabel  Die Hohe der Aufnahmegabel mit dem
Aufnahmegabel. ist nicht passend. entsprechenden Werkzeug einstellen.
Wahrend des Mahlvorgangs . . .

tritt ungewohnliche Etwaiger Fremdkorper im Mahlraum Schiielen Sie den Schieber und

mahlen Sie den restlichen Kaffee, bis er

Gerauschentwicklung am vorhanden. aufgebraucht st

Gerat auf.

ACHTUNG: Wenn die Storung fortdauert, wen-
den Sie sich bitte an den Kundendienst.
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149 (5.87)

TECHNISCHE DATEN

HINWEIS: Der Hersteller behalt sich das Recht
vor, Anderungen oder Verbesserungen ohne vor-
herige Ankiindigung vorzunehmen.

174 (6.85)

511 (20.12)

194 (7.64)

65 (2:56) 50 (1.97)

iz

sssssssss

|
411 (16.18)

113 (4.45)

428 (16.85)

147 (5.79)

Kg

10

pounds

22




511 (20.12)

174 (6.85)

153 (6.02)

sssssssss

=

96 (3.78)

411 (16.18)

200 (7.87)

=

PESO NETTO Kg
NETWEIGHT [ pounds | 20.7

9.4
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1 MED'DAS DE * No cubrir el aparato con pafos de cocina u otros ele-

mentos de cobertura.

SEGURIDAD « No sumergir el cable, el enchufe o el cuerpo del apara-

to en agua u otro liquido.
|MPORTANTES + El uso de accesorios no recomendados por el fabri-
cante puede provocar incendios, descargas eléctricas
o lesiones a las personas.
Antes de desconectar el enchufe, asegurarse de que
Poner este manual a disposicion de todo el personal au- el aparato esta apagado.
torizado para utilizar el aparato. * No desconectar el enchufe tirando del cable ni tocarlo

Leer atentamente todo el contenido de este manual antes
de utilizar el aparato. .

NOTA: El fabricante declina toda responsa-
bilidad por daios personales o materiales
debidos al incumplimiento de las normas de
seguridad.

USO DEL APARATO

El aparato esta disefiado para moler granos de café
y dosificar café molido para su uso en maquinas para
café expreso. Cualquier otro uso se considera inade-
cuado y, por tanto, peligroso.

El aparato esta destinado a un uso profesional.

El aparato debe ser utilizado Unicamente por personal
profesional que haya recibido una formacién adecuada
sobre los aspectos de seguridad e higiene relaciona-
dos con su uso correcto.

No utilizar el aparato para fines distintos de los pre-
vistos.

No retirar el portafiltros durante la erogacion.

El aparato no esta disefiado para ser utilizado por per-
sonas (incluidos nifios de hasta 8 afios) con capaci-
dades fisicas, mentales o sensoriales reducidas o con
experiencia y/o habilidades insuficientes, a menos que
estén bajo la supervision de una persona responsable
de su seguridad o reciban instrucciones de dicha per-
sona sobre el uso del aparato.

Cuando el aparato es utilizado por nifios mayores de
8 afios, supervisar las operaciones para evitar un uso
inadecuado o peligroso.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

El uso del aparato por nifios, con o sin la supervision
de un adulto, no debe contravenir la normativa local
que regula las relaciones laborales.

La limpieza y el mantenimiento del aparato, a cargo de
personal profesional debidamente formado, no deben
ser realizados por nifios sin la supervisién adecuada.
No dejar el aparato sin vigilancia durante su funciona-
miento.

Utilizar el aparato solo en lugares cerrados y protegi-
dos de los agentes atmosféricos externos. No utilizarlo
al aire libre.

No dejar el aparato expuesto a los agentes atmosféri-
cos (lluvia, sol o heladas).

con las manos mojadas.

No poner en funcionamiento el aparato con las manos
mojadas o los pies descalzos.

Para reducir el riesgo de lesiones, no dejar que el ca-
ble cuelgue de mesas o mostradores, ya que los nifios
podrian tirar de él o tropezar involuntariamente.

No colocar el cable de alimentacion en zonas peligro-
sas.

En caso de incendio, utilizar extintores de didxido de
carbono (CO,). No utilizar extintores de agua o polvo.
Ruido: nivel de presion acustica ponderada: 77 dB(A)
(+/-2.5dB).

El estado y el funcionamiento de las protecciones y
los dispositivos de seguridad deben ser comprobados
periodicamente por personal cualificado y autorizado.
Mantener la etiqueta limpia y perfectamente legible.

INSTALACION DEL APARATO

El transporte y la instalacion solo deben ser realizados
por personal técnico cualificado y autorizado.

Al recibir el aparato, comprobar la exactitud y corres-
pondencia de la documentacion de transporte.
Controlar que el embalaje en su envoltorio original no
esté dafado.

Una vez retirado el embalaje, asegurarse de la inte-
gridad del aparato y de los eventuales dispositivos de
seguridad.

Los elementos del embalaje no deben dejarse al al-
cance de los nifios, ya que son fuentes potenciales de
peligro.

El aparato debe instalarse en un ambiente interior seco
y bien ventilado, alejado de fuentes de calor, vibracio-
nes y humedad.

El aparato debe instalarse en un lugar donde solo pue-
da ser usado por personal debidamente formado e in-
formado de los riesgos que conlleva su uso.

No instalar el aparato en un lugar donde se realice la
limpieza con chorros de agua (por ejemplo: una cocina
profesional).

No instalar el aparato en un ambiente potencialmente
explosivo o en presencia de sustancias inflamables.
No obstruir las aberturas o ranuras de ventilacion o di-
sipacion de calor.

No instalar el aparato en un ambiente en el que la
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temperatura pueda descender por debajo de 10 °Cy
superar los 32 °C.

El aparato debe apoyarse sobre una superficie plana
y estable, a una distancia minima de 20 mm de las
paredes y de la superficie de apoyo.

Comprobar que los datos de la placa se correspondan
con los de la red de distribucion eléctrica.

El aparato debe estar conectado a una toma de tierra
eficaz, tal y como exige la normativa vigente en mate-
ria de seguridad eléctrica.

No utilizar adaptadores, tomas mdltiples y/o alargado-
res.

El fabricante no sera considerado responsable de los
accidentes causados por la no conformidad de los sis-
temas de alimentacion del aparato.

LIMPIEZA DEL APARATO

Apagar el aparato y dejar que se enfrie antes de lim-
piar sus partes externas.

No exponer el aparato a fuertes chorros de agua ni a
inmersion parcial o total.

Al limpiar el aparato, utilizar solo productos que garan-
ticen la idoneidad de los materiales para el contacto
con alimentos.

Limpiar el cuerpo y los accesorios con un pafio hume-
do y secar con un pafio seco no abrasivo. No utilizar
productos con amoniaco o abrasivos.

No pulverizar liquidos en las ranuras de los paneles
del cuerpo.

El aparato debe someterse a los procedimientos de
limpieza y mantenimiento prescritos, de acuerdo con
las instrucciones y los intervalos indicados en este ma-
nual.

Para mas informacion sobre la limpieza del aparato,
consultar el cap. 8.

EN CASO DE INACTIVIDAD PROLONGADA

En caso de inactividad prolongada (por ejemplo, al cerrar
durante varios dias consecutivos):

1.

2.

3.

realizar las operaciones de limpieza que requieran la
alimentacion del aparato (consultar el cap. 8);
apagar el aparato, desconectar el interruptor general
y desenchufar la clavija de la toma de corriente;
vaciar la tolva.

EN CASO DE AVERIA DEL APARATO

En caso de averia, apagar el aparato, desconectar el
interruptor principal y contactar con el servicio de asis-
tencia.

Si el cable de conexion eléctrica esta dafiado, apagar
el aparato y contactar con el servicio de asistencia
para su sustitucion.
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Para efectuar reparaciones, dirigirse Unicamente al
servicio de asistencia y solicitar el uso de piezas de re-
puesto originales. El incumplimiento de esta prescrip-
cion puede comprometer la integridad y la seguridad
del aparato y anular el derecho de garantia.

USO INADECUADO DEL APARATO

Cualquier uso del aparato no contemplado en este ma-
nual se considera inadecuado y, por tanto, peligroso.
El fabricante no sera considerado responsable de los
dafios derivados de un uso inadecuado, incorrecto o
irrazonable.

El incumplimiento de las instrucciones de este manual
puede comprometer la integridad y seguridad del apa-
rato y anular el derecho de garantia.



2.  INTRODUCCION
2.1 FINALIDAD DEL MANUAL

El aparato descrito en este manual esta disefiado para
moler granos de café y dosificar café molido para su uso
en maquinas para café expreso. Cualquier otro uso se
considera no conforme.

El fabricante del aparato es:

Cimbali Group S.p.A.
Via A. Manzoni, 17
20082 Binasco (M), ltalia

El manual contiene informacion reservada al personal au-
torizado a interactuar con el aparato en relacién a su uso
y mantenimiento basico.

2.2 COMO LEER EL MANUAL

El manual esta dividido en capitulos y apartados. Cada
apartado es un subnivel del capitulo correspondiente.
Las referencias a titulos o apartados se indican con la
abreviatura cap. o apart. seguida del niumero correspon-
diente. Ejemplo: “cap. 2" o “apart. 2.1”.

Las figuras de este manual estan numeradas consecuti-
vamente segun el capitulo correspondiente; por ejemplo,
la figura 1.3 es la tercera figura del primer capitulo. Las
referencias a las figuras se indican con la abreviatura Fig.
seguida del numero correspondiente. Ejemplo: “Fig. 1.3".
Los componentes indicados en las figuras estan marca-
dos con letras 0 numeros, segun proceda. Una referencia
al componente C de la figura 2 del capitulo 3 se indica
mediante la expresion: “consultar C - Fig. 3.2” o sencilla-
mente “(C - Fig. 3.2)".

ATENCION: Las figuras de este manual son
ilustrativas. Los componentes reales pueden
diferir de los representados. En caso de dudas,
contactar con el servicio de asistencia.

Ademas de las instrucciones de uso y mantenimiento,
este manual contiene informacion relacionada con la se-
guridad que requiere especial atencion. Esta informacion
esta marcada con los simbolos que se describen a con-
tinuacion.

PELIGRO: El incumplimiento de la indicacion
implica una situacion de peligro inminente que,

de no evitarse, provocara la muerte instantanea
o daios graves o permanentes.

ADVERTENCIA: El incumplimiento de la indi-
cacion conlleva un peligro potencial que, si no
se evita, puede provocar la muerte o lesiones
graves.

ATENCION: El incumplimiento de la indicacion
conlleva a una situacién potencialmente peli-
grosa que, si no se evita, puede provocar dafios
menores en el aparato.

NOTA: Brinda informacion adicional a las ins-
trucciones y mensajes de seguridad anteriores.

2.3  REGLAS GENERALES DE USO

DEL APARATO

Leer atentamente las advertencias y prescripciones con-
tenidas en este manual antes de utilizar el aparato, ya
que brindan indicaciones importantes relativas a la segu-
ridad y al respeto de las buenas préacticas de higiene en
el uso del aparato.

ATENCION: No sumergir el aparato ni sus
componentes en agua ni introducirlos en el
lavavajillas.

ATENCION: Nunca dejar el aparato sin vigilan-
cia durante su funcionamiento.

ATENCION: Conservar este manual para futuras
consultas.

ADVERTENCIA: La instalacion, el desmontaje,
los ajustes y los controles de seguridad solo
deben ser realizados por personal técnico cuali-
ficado y autorizado.

NOTA: Utilizar siempre café en grano fresco,
conservado en envases o bolsas herméticos,
protegido de la luz, en un lugar fresco y seco.
Al final de la jornada de trabajo, procurar con-
sumir todo el café molido restante, ya que es
propenso a la pérdida de sabor y al deterioro.
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PLACA DE
IDENTIFICACION

La placa de identificacion (consultar Fig. 3.1) esta aplica-

da directamente en el aparato.

ATENCION: No retirar la placa de identificacion.
En caso de que la placa de identificacion esté
deteriorada y/o no sea legible, contactar con el
servicio de asistencia.

La placa de identificacion contiene los siguientes datos:

Datos de identificacion del fabricante
Modelo del aparato

Tipo de aparato

Numero de serie

Afio y mes de fabricacion

moow>

Manufactured by

Date:
Code:

( Made in Italy
CASADIO

C 00
Cimbali Group S.P.A. Via Manzoni 17 Binasco (h %

—0

Fig. 3.1 - Etiqueta del aparato
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4,

PARTES DEL APARATO

Para conocer las partes del aparato, consultar Fig. 4.1.

CoNoaRwWND =

_ A A A
O whNh >0

Tapa de la tolva

Tolva de café en granos

Compuerta de la tolva

Tornillo de regulacion de las muelas
Tapa del dosificador

Dosificador de café molido

Compresor

Contador de impulsos mecanico
Palanca de distribucion del café molido

. Pantalla

. Interruptor general

. Horquilla de soporte portafiltros

. Bandeja de recogida de café molido
. Porta etiquetas de café

. Rampa café molido

16. Tornillo de regulacion de la dosis
17. Indicador referencia molienda
18. Ventilador (opcional)

Fig. 4.1 - Partes del aparato
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5.

Después de retirar el embalaje del aparato, colocar la tol-
va (2 - Fig. 5.1) en el molinillo-dosificador y fijarla median-

POSICIONDE LATOLVA 6. USO
6.1 PUESTA EN FUNCIONAMIENTO

te la virola de fijacion (A - Fig. 5.2).

78

J h

Fig. 5.2 - Virola de fijacién

DIARIA

Para la puesta en funcionamiento diaria, consultar la Fig.
6.1.

ATENCION: Antes de poner en marcha el apa-
rato, controlar que el interruptor principal de la
alimentacion eléctrica esta conectado.

Encender el aparato colocando el interruptor (11 - Fig.
6.1) en la posicion "1".

Al encender el molinillo-dosificador, se muestra el ico-
no de la marca en la pantalla (10 - Fig. 6.1), seguido
de la vista principal.

Al finalizar la actividad diaria, apagar el aparato giran-
do el interruptor general (11 - Fig. 6.1) a la posicion "0".

Los pasos preliminares para la puesta en funcionamiento
diario son los siguientes.

Controlar que la tolva (2 - Fig. 6.1) esté situada correc-
tamente en el moledor dosificador.

Levantar la tapa (1 - Fig. 6.1), y llenar la tolva con el
café en granos.

Comprobar que la compuerta estd completamente
abierta (3 - Fig. 6.1) tirando de ella hacia fuera.

Fig. 6.1 - Puesta en funcionamiento diaria

6.2 DESCRIPCION DE SIMBOLOS

EN LA PANTALLA

Para la descripcidn de la pantalla, consultar la Fig. 6.2.

Sk wn -~

Dosis unica

Dosis continua

Dosis doble

Programas (consultar el apart. 7.2)

indice granulométrico (consultar el apart. 6.4)
Menu del usuario (consultar el apart. 7)
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Fig. 6.2 - Pantalla Home

6.3 REGULACION DE LAS MUELAS

Para la regulacion de las muelas, consultar la Fig. 6.3.

Las muelas se regulan girando el correspondiente mando
(4 - Fig. 6.3).

A. Molienda mas gruesa
B. Molienda mas fina

Fig. 6.3 - Regulacion de las muelas

Sila funcién Stabilizer esta activada, con cada regulacion
de las muelas, se ajusta automaticamente el tiempo de
molienda del café en funcién de la granulometria prese-
leccionada.

El Stabilizer, o factor de correccion de la dosis, permite
ajustar el tiempo asociado a las distintas dosis en funcion
del ajuste de las muelas.

Con el Stabilizer no habilitado:

* la habilitacién y la configuracion son responsabilidad
del personal técnico;

* en cada ajuste de las muelas, el tiempo de molienda
de las dosis de café permanece invariable.

6.4  INDICE GRANULOMETRICO

Al ajustar las muelas mediante el mando, el indice granu-
lométrico se muestra en la pantalla durante 3 segundos

(consultar la Fig. 6.4), lo que permite visualizar el ajuste
que se esta realizando.

También se puede acceder al indice granulométrico pul-
sando la barra (consultar 5 - Fig. 6.1).

Fig. 6.4 - Indice granulométrico

65  EXTRACCIONES DE CAFE MOLIDO

Para las extracciones de café molido, consultar la Fig. 6.5.

El molinillo-dosificador se puede configurar del siguiente
modo.

+ Colocar el portafiltros de la cafetera sobre la horquilla
de soporte (12 - Fig. 6.5).

+ Seleccionar la dosis deseada pulsando el icono de la
pantalla.

+ EI molinillo-dosificador se enciende durante el tiempo
de dosificacion ajustado y el café molido desciende por
el conducto (16 - Fig. 6.5).

El moledor dosificador se detiene automaticamente.

En caso de dosis unica o doble, el nimero situado en el
centro de la pantalla indica la cuenta atras de la operacion.

En caso de erogacion continua: el recuento comienza en
cero y va aumentando.

Fig. 6.5 - Extracciones de café molido

NOTA: Pulsando de nuevo la pantalla se inte-
rrumpe la erogacion.
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7.  MENU DE USUARIO

En el menu de usuario se ofrecen los siguientes niveles
de autorizacion.

* Acceso de USUARIO: operador habitual.

+ Acceso de DIRECTOR: para las grandes cadenas, li-
mita ciertas funciones a los nuevos operadores.

+ Acceso de TECNICO: solo para los encargados de
mantenimiento.

NOTA: Todos los elementos descritos a conti-
nuacion solo pueden mostrarse si el "menu de
usuario" esta activado (sin solicitud de contra-
sefa).

+ Pulsar el icono (1 - Fig. 7.1) para acceder al menu de
usuario.

'

1 L= TTH

STABILIZER

qﬂ.ﬂ@
3.0 6.0

®)

Fig. 7.1 - Pantalla Home
* Ingresar la contrasefia.

Fig. 7.2 - Contrasefia erronea

Una vez introducido el ultimo digito, si la contrasefia es
incorrecta, se presenta la pantalla Contrasefia erronea
durante 2 segundos (consultar la Fig. 7.2), tras lo cual

vuelve a presentarse el teclado numérico.
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Fig. 7.3 - Menu de usuario

Mediante el menu de usuario (consultar Fig. 7.3), se pue-
de acceder a los siguientes menus.

A. Contadores

B. Programas

C. Tema pantalla

D. Tiempo de standby

E. Menu de cambio de contrasefia director
F. Stabilizer

7.1  CONTADORES

Para el menu contadores, consultar la Fig. 7.4.

<D 100012

ror-) 1d 04h 34m Y @) 60

Fig. 7.4 - Contadores

El primer contador representa la media horaria de las do-
sis erogadas desde el ultimo encendido, el segundo con-
tador representa el tiempo total de encendido y el total de
dosis erogadas. Este contador puede ser reiniciado por
el usuario.

NOTA: Los contadores se pueden reiniciar si
poseen el icono correspondiente.



72 PROGRAMAS

Pulsar el botdn de programas para entrar en el menu y
modificar los tiempos de molienda (consultar la Fig. 7.5).

Fig. 7.5 - Programas

Pulsando + y - se modifica el tiempo de dosificacion; pul-
sando la tecla de retorno se acepta la modificacion y se
vuelve al menu anterior.

Pulsando la tecla "pausa", que se muestra en lugar de la
tecla "play", se detiene la prueba una vez iniciada.

7.3  TEMA PANTALLA

Se puede elegir el tema de color para cada icono (con-
sultar la Fig. 7.6).

Fig. 7.6 - Colores

74  TIEMPO DE STAND-BY

Transcurrido cierto tiempo desde la erogacion, el modo
stand-by reduce el brillo de la pantalla (consultar la Fig.
7.7).

+ Activacion o desactivacion de la funcion.
+ Ajuste del tiempo de stand-by (segundos).

Fig. 7.7 - Stand-by

MENU DE CAMBIO DE
CONTRASENA DIRECTOR

Pulsando sobre menu de cambio de contrasefia de direc-
tor, se presenta un teclado numérico de 4 cifras a través
del cual se puede introducir la contrasefia numeérica.

7.5

La introduccién correcta de la contrasefia permite acce-
der a todas las funciones de los submends para los que
se ha autenticado.

La contrasefia de director debe comenzar siempre por
el digito 1, por lo que solo seran programables los tres
ultimos digitos.

Una vez introducido el dltimo digito de la contrasefia, se
muestra la pantalla de confirmacién para cambiar la con-
trasefia (consultar la Fig. 7.8), y a continuacién se vuelve
al menu anterior.

Fig. 7.8 - Confirmacién de cambio de contrasefia
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NOTA: La activacion de la funcion de contra-
sefa del director vincula el acceso al menu de
usuario a la introduccion de la contraseia del
director.

7.6 MENU STABILIZER

Con el Stabilizer activado, cada vez que se ajustan las
muelas, el tiempo de molienda asociado a las distintas
dosis se ajusta automaticamente en funcién del movi-
miento realizado y, por tanto, de la granulometria elegida.

El usuario puede activar o desactivar el Stabilizer me-
diante la barra deslizante y corregir el valor (ajustado por
el técnico) segun tres niveles de variacion, selecciona-
bles dentro de la pantalla correspondiente (consultar la
Fig. 7.9), situada dentro del menu de usuario.

Los niveles de variacion son los siguientes.

* Low: factor de correccion de dosis inferior al valor fija-
do por el técnico.

* Medium: factor de correccion de dosis igual al valor
fijado por el técnico.

* High: factor de correccion de dosis superior al valor
fijado por el técnico.

STABILIZER

- 5d é

LOW MED HIGH

Fig. 7.9 - Menu Stabilizer

El parametro porcentual para aumentar o disminuir el
factor de correccion de la dosis lo establece el técnico
dentro del menu de configuracion de parametros corres-
pondiente.

NOTA: Con el Stabilizer desactivado, el tiempo

de molienda de las dosis no cambia automati-
camente al cambiar el ajuste de las muelas.
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8. LIMPIEZAY
MANTENIMIENTO

ATENCION: El aparato debe someterse a los
procedimientos de limpieza y mantenimiento
prescritos, de acuerdo con las modalidades y
los intervalos indicados en este manual.

8.1  SINOPSIS DE LOS
INTERVALOS DE LIMPIEZAY

MANTENIMIENTO
, Después de .
Actividad L LLOC 8 horas de Al .fmal L Elementos
cada uso e jornada
inactividad
Limpieza de la tolva . . + Pafio absorbente
(apart. 8.2) * Detergente neutro
Limpieza del cuerpo (apart. + Pafio absorbente
[ ] [
8.3) * Detergente neutro
Mantenimiento general
(apart. 8.4)

Tab. 8.1 - Intervalos de limpieza y mantenimiento
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8.2  LIMPIEZA DE LA TOLVA continuacién, secarla.
+ Antes de volver a colocar la tolva (2 - Fig. 8.1) en el
ATENCION: El molinillo-dosificador debe molinillo-dosificador, asegurarse de que las partes hu-
limpiarse periddicamente, prestando especial medas o0 mojadas estén completamente secas.
atencion a las zonas que entran en contacto ,
con el café. ATENCION: Utilizar solamente detergentes
neutros.
Para limpiar la tolva, efectuar las siguientes operaciones
(F'g 51 VIS-Z)- 6 Fio 81, enouniom s 3 LIMPIEZA DEL CUERPO DEL
+ Cerrar la compuerta (3 - Fig. 8.1), empujandola hacia
el interior. Comenzar la molienda hasta que se agoten APARATO
los residuos de café en el molinillo-dosificador. Utilizar un pafio suave y productos sin amoniaco ni abra-
+ Limpiar las horquillas y la bandeja de recogida. sivos, eliminando cualquier residuo organico presente.

ATENCION: No pulverizar liquidos en las zonas
huecas del aparato.

Fig. 8.1 - Tolva

+ Apagar el aparato mediante el interruptor (11 - Fig. 4.1

- Partes del aparato).
P ) Fig. 8.3 - Horquillas de sostén

ADVERTENCIA: Al limpiar el cuerpo del aparato,
prestar mucha atencion a las horquillas metali-
cas de sostén (B - Fig. 8.3).

| ADVERTENCIA: No sumergir el aparato en el
agua.

J h

Fig. 8.2 - Virola de fijacién
+ Desenroscar la virola de fijacién (A - Fig. 8.2).

ATENCION: La tolva solo puede extraerse y
colocarse con la compuerta cerrada.

Retirar la tolva (2 - Fig. 8.1) del molinillo-dosificador.
Retirar el café que quede en la tolva (2 - Fig. 8.1).
Eliminar cualquier residuo organico presente.

Limpiar el interior de la tolva con un pafio absorben-
te humedo hasta que esté completamente limpia y, a

° ° 3 °
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8.4  MANTENIMIENTO

En caso de averia, apagar el aparato, desconectar el inte-
rruptor principal y contactar con el servicio de asistencia.

En caso de darios en el cable de conexion eléctrica, apa-
gar el aparato y solicitar su sustitucion al servicio de asis-
tencia.

Ademas, para salvaguardar la seguridad de funciona-
miento y las funciones del molinillo-dosificador es esen-
cial:

* seguir todas las instrucciones del fabricante;

* hacer que personal autorizado controle periédicamen-
te el estado de las protecciones y el correcto funciona-
miento de todos los dispositivos de seguridad (la pri-
mera vez a mas tardar a los 3 afios y posteriormente
cada afio).

ADVERTENCIA: El mantenimiento realizado
por personal no autorizado pone en peligro la
seguridad y la conformidad del aparato con las
normas aplicables.

9. ELIMINACION DEL
APARATO

ADVERTENCIA: El aparato debe recogerse por
separado de acuerdo con la normativa vigen-
te.

Para la puesta fuera de servicio definitiva del aparato,
sequir las instrucciones que se indican a continuacion,
de conformidad con el Decreto Legislativo 49/2014 por
el que se aplica la segunda Directiva 2012/19/UE sobre
residuos de aparatos eléctricos y electrénicos (RAEE).

La eliminacion del aparato es organizada y gestionada
por el Fabricante. Para desechar el aparato, contactar
con el Fabricante y respetar el sistema que ha adoptado
para permitir la recogida selectiva del aparato al final de
su vida util.

La correcta recogida selectiva para el posterior envio
del aparato desechado al reciclaje, tratamiento y elimi-
nacion compatibles con el medio ambiente contribuye
a evitar posibles efectos negativos sobre el medio am-
biente y la salud y favorece la reutiliza-

cion y/o el reciclaje de los materiales

con los que esta fabricado el aparato.

La eliminacion no autorizada del aparato
por parte del poseedor conlleva la apli-
cacion de las sanciones administrativas
previstas por la normativa vigente.
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10. ANOMALIAS Y AVERIAS

PROBLEMA

El aparato no funciona y la
pantalla esta apagada.

El aparato no funciona y el
testigo ON esta encendido.

El aparato funciona
correctamente, pero no sale
café molido.

El café molido no cae en el
centro del portafiltros.

El portafiltros se sale de la
horquilla.

Durante la molienda, el
aparato hace un ruido
anémalo.

CAUSA

Interrupcion de la energia eléctrica.

La virola de fijacion no esta
enroscada.

Compuerta de la tolva cerrada.

Café agotado en la tolva.

Formacién accidental de un puente
entre los granos de café en el
interior de la tolva.

Muelas en contacto o excesivos
residuos de café molido entre las
muelas.

La regulacion de la horquilla no es
adecuada.

La regulacion de la horquilla no es
adecuada.

Eventual presencia de un cuerpo
extrafio en la cdmara de molienda.

ATENCION: Si el problema persiste, contactar

con el servicio de asistencia.
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SOLUCION

Controlar que haya alimentacion eléctrica.
Controlar la posicion del interruptor
general.

Comprobar el apriete de la virola de
fijacion.

Tirar de la compuerta hacia fuera para
abrir el paso del café a las muelas.

Llenar la tolva con café.

Mover manualmente los granos de café
dentro de la tolva.

Abrir las muelas y limpiarlas.

Regular la altura de la horquilla mediante
la herramienta correspondiente.

Regular la altura de la horquilla mediante
la herramienta correspondiente.

Cerrar la compuerta y moler el café
restante hasta agotarlo.



11. DATOS TECNICOS

NOTA: El fabricante se reserva el derecho de
introducir modificaciones o mejoras sin previo

aviso.
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1. MEDIDAS DE

SEGURANCA
IMPORTANTES

Leia atentamente todo o conteldo deste manual antes de
utilizar o aparelho.

Disponibilize este manual a todo o pessoal autorizado a
utilizar o aparelho.

3

NOTA: O Fabricante declina qualquer respon-
sabilidade por danos a pessoas ou coisas rela-
cionados com o nao cumprimento das normas
de seguranca.

USO DO APARELHO

O aparelho foi concebido para moer gréos de café e
dosear café moido para utilizagdo em maquinas de
café espresso. Qualquer outro uso sera considerado
improprio e, portanto, perigoso.

O aparelho destina-se a uso profissional.

O aparelho deve ser utilizado exclusivamente por pro-
fissionais devidamente formados sobre os aspetos de
seguranca e higiene inerentes a sua utilizagao correta.
Nao utilize o aparelho para fins diferentes dos previs-
tos.

N&o remova o porta-filtro durante a preparagao.

O aparelho néo se destina a ser utilizado por pessoas
(incluindo criangas até os 8 anos) com capacidades
fisicas, mentais ou sensoriais reduzidas ou com expe-
riéncia e/ou competéncias insuficientes, a menos que
estejam sob a superviséo de uma pessoa responsavel
pela sua seguranga ou ndo sao instruidas pelo respon-
savel sobre 0 uso do aparelho.

Quando o aparelho for utilizado por criangas maiores
de 8 anos, supervisione as operagles para evitar o
uso imprdprio ou perigoso do mesmo.

As criangas néo devem brincar com o aparelho.

A utilizag&do do aparelho por menores, com ou sem
supervisdo de um adulto, ndo deve entrar em conflito
com os regulamentos locais que regulam as relagdes
de trabalho.

A limpeza e a manutengé&o do aparelho, que devem
ser feitas por profissionais devidamente formados, ndo
devem ser realizadas por criangas sem supervisdo
adequada.

Né&o deixe o0 aparelho sem vigilancia durante o seu fun-
cionamento.

Utilize o aparelho exclusivamente em locais fechados
e protegidos dos agentes atmosféricos externos. Nao
utilize ao ar livre.
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+ Nao deixe o aparelho exposto aos agentes atmosféri-
cos (chuva, sol ou gelo).

+ Nao tape o aparelho com pano ou outros elementos
de cobertura.

+ Nao mergulhe o cabo, a ficha ou o corpo do aparelho
na agua ou outro liquido.

+ A utilizagdo de acessorios nao recomendados pelo

Fabricante pode causar incéndio, choque elétrico ou

ferimentos as pessoas.

Antes de retirar a ficha, assegure-se de que o aparelho

esteja desligado.

+ Na&o retire a ficha puxando pelo cabo e néo a toque
com as maos molhadas.

+ Nao coloque o aparelho a funcionar com as méos mo-
lhadas ou com os pés descalgos.

+ Para reduzir o risco de ferimentos, ndo deixe o cabo
pendurado em mesas ou balcdes, pois as criangas po-
dem puxa-lo ou tropegar acidentalmente.

+ Nao coloque o cabo de alimentagdo em zonas perigo-
sas.

+ Em caso de incéndio, utilize extintores de anidrido car-
bénico (CO,). Nao utilize agua ou extintores de p6 .

* Ruidos: nivel de pressdo acustica ponderada:
77 dB(A) (+/- 2.5 dB).

+ Aintegridade e o funcionamento correto das protegdes
e dispositivos de seguranga devem ser verificados pe-
riodicamente, por pessoal qualificado e autorizado.

+ Mantenha a etiqueta limpa e perfeitamente legivel.

INSTALAGAO DO APARELHO

* As operagbes de transporte e instalacdo devem ser
realizadas apenas por pessoal técnico qualificado e
autorizado.

+ Ao receber o aparelho, verifique a exatidao e correspon-
déncia da documentagéo de transporte.

+ Verifique se a embalagem na sua caixa original ndo
esta danificada.

* Apobs retirar da embalagem, assegure-se da integridade
do aparelho e de quaisquer dispositivos de seguranca.

+ Os elementos da embalagem ndo devem ser deixados
ao alcance das criancas, pois sao potenciais fontes de
perigo.

+ O aparelho deve ser instalado num ambiente interno,
seco e bem ventilado, longe de fontes de calor, vibra-
¢Oes e humidade.

+ O aparelho deve ser instalado num local onde sé pos-
sa ser utilizado por pessoal devidamente formado e
informado sobre os riscos da sua utilizagao.

+ Nao instale o aparelho num local onde seja necessaria
a limpeza com jatos de agua (por exemplo: cozinha
profissional).

+ N&o instale o aparelho num ambiente potencialmente
explosivo ou onde estejam presentes substancias in-
flamaveis.



N&o obstrua as aberturas ou aberturas de ventilagdo
ou dissipacao de calor.

N&o instale o aparelho num ambiente que possa atin-
gir temperaturas inferiores aos 10 °C e superiores aos
32 °C.

O aparelho deve ser colocado sobre uma superficie
plana e estavel, a uma distancia minima de 20 mm das
paredes e da superficie de apoio.

Verifique se os dados da placa correspondem aos da
rede de distribui¢do de energia elétrica.

O aparelho deve ser ligado a um sistema de ligagao a
terra eficaz, conforme exigido pelas normas de segu-
ranga elétrica em vigor.

Né&o utilize adaptadores, tomadas multiplas e/ou cabos
de extenséo.

O Fabricante nédo pode ser responsabilizado por even-
tuais acidentes causados pela ndo conformidade dos
sistemas de alimentag&o do aparelho.

LIMPEZA DO APARELHO

Desligue e deixe o aparelho arrefecer, antes de limpar
as partes externas.

N&o submeta o aparelho a jatos abundantes de agua
ou a imersao parcial ou total.

Para limpar o aparelho, utilize apenas produtos que
garantam a idoneidade dos materiais ao contacto com
os alimentos.

Limpe o corpo do aparelho e os acessérios com um
pano humido e depois seque com um pano seco e nao
abrasivo. N&o utilize produtos com amoniaco ou abra-
Sivos.

Né&o borrife liquidos nas cavidades dos painéis do cor-
po do aparelho.

O aparelho deve ser submetido aos procedimentos de
limpeza e manutencdo prescritos de acordo com 0s
métodos e intervalos informados neste manual.

Para mais informacdes sobre a limpeza do aparelho,
consulte o cap. 8.

EM CASO DE INATIVIDADE PROLONGADA

Em caso de inatividade prolongada (por exemplo quando
a empresa estiver encerrada durante varios dias conse-
cutivos):

1.

2.

3.

realize operacdes de limpeza que exijam que o apa-
relho esteja ligado (ver cap. 8);

desligue o aparelho, desligue o interruptor principal e
retire a ficha da tomada elétrica;

esvazie a tremonha.

EM CASO DE AVARIA DO APARELHO

+ Em caso de mau funcionamento, desligue o aparelho,

desligue o interruptor principal e contacte o servigo de
assisténcia.

Em caso de danos no cabo de ligagao elétrica, des-
ligue o aparelho e contacte o servico de assisténcia
para a sua substituicao.

Para qualquer reparagao, contacte exclusivamente o
servigo de assisténcia e solicite a utilizacao de pegas
sobressalentes originais. O ndo cumprimento deste re-
quisito pode comprometer a integridade e a seguranga
do aparelho e levar a perda do direito a garantia.

USO INDEVIDO DO APARELHO

* Qualquer utilizagao do aparelho ndo prevista neste ma-

nual deve ser considerada inadequada e, portanto, pe-
rigosa.

O Fabricante ndo pode ser responsabilizado por quais-
quer danos resultantes de uso imprdprio, erroneo ou
irracional.

O ndo cumprimento das disposicoes deste manual
pode comprometer a integridade e seguranga do apa-
relho e causar a perda do direito a garantia..

91



2. INTRODUGCAO
2.1 OBJETIVO DO MANUAL

O aparelho abrangido por este manual é concebido para
moer graos de café e dosear café moido para utilizagao
em maquinas de café espresso. Qualquer outra utilizagao
deve ser considerada ndo conforme.

O Fabricante do aparelho é:

Cimbali Group S.p.A.
Via A. Manzoni, 17
20082 Binasco (M), Italia

O manual contém informagdes reservadas ao pessoal au-
torizado a interagir com o aparelho sobre sua utilizagéo e
manutengao basica.

22  COMO LER O MANUAL

O manual ¢ estruturado em capitulos e paragrafos. Cada
paragrafo € um subnivel do respetivo capitulo. As referén-
cias a titulos ou paragrafos sdo indicadas pela abreviatu-
ra cap. ou par. seguido pelo respetivo numero. Exemplo:
‘cap. 2" 0 “par. 2.1".

As figuras neste manual sdo numeradas em sequéncia
crescente, com base no capitulo correspondente, por
exemplo a figura 1.3 € a terceira figura do primeiro ca-
pitulo. As referéncias as figuras séo indicadas pela abre-
viatura Fig. seguida pelo respetivo numero. Exemplo:
“Fig. 1.3". Os componentes indicados nas figuras estéo
marcados com letras ou numeros, conforme o caso. Uma
referéncia ao componente C na figura 2 do capitulo 3 é
indicada com as palavras: “ver C - Fig. 3.2" ou simples-
mente “(C - Fig. 3.2)".

ATENGAO: As figuras neste manual sio indica-
tivos. Os componentes reais podem variar em
relagao aos representados. Em caso de duvida,
contacte o servigo de assisténcia.

Além das instrugdes de utilizagédo e manutengéo, este
manual contém informagdes relacionadas a seguranca
que requerem atengéo especial. Estas informagdes estéo
marcadas pelos simbolos descritos abaixo.

PERIGO: O ndao cumprimento da indicagao
envolve uma situagao de risco iminente que,
se nao for evitada, causa morte instantanea ou
danos graves ou permanentes.
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ADVERTENCIA: O n3o cumprimento da indica-
¢ao envolve uma situagao de risco potencial
que, se nao for evitada, pode causar morte ou
danos graves a saude.

ATENGAO: O nio cumprimento da indicagio
envolve uma situagao de risco potencial que,
se nao for evitada, poderia causar pequenos
danos no aparelho.

NOTA: Fornece informagoes adicionais as ins-
trugoes e mensagens de seguranga anteriores.

2.3 REGRAS GERAIS PARAA

UTILIZAGAO DO APARELHO

Leia atentamente os avisos e instrugdes contidos neste
manual, antes de utilizar o aparelho, pois fornecem infor-
magdes importantes sobre seguranga e cumprimento de
praticas corretas de higiene na sua utilizag&o.

ATENCAO: Nio mergulhe o aparelho ou os
seus componentes em agua, nem os coloque
na maquina de lavar loica.

ATENGAO: Nio deixe o aparelho sem vigilancia
durante o seu funcionamento.

ATENCAO: Guarde este manual para qualquer
consulta futura.

ADVERTENCIA: A instalagdo, desmontagem,
regulagoes e verificagoes de seguranga devem
ser realizadas exclusivamente por pessoal
técnico qualificado e autorizado.

NOTA: Utilize sempre graos de café frescos,
armazenados em boides ou sacos impermea-
veis de fecho hermético, ao abrigo da luz, em
local fresco e seco. No final da jornada de
trabalho, procure consumir todo o café moido
que sobrou, pois esta sujeito a perda de aroma
e deterioragao.



3. PLACADE
IDENTIFICACAO

A placa de identificacdo (ver Fig. 3.1) esta aplicada dire-
tamente no aparelho.

ATENCAO: Nio remova a placa de identifica-
¢do. Se a placa estiver danificada e/ou ja ndo
for legivel, contacte o servigo de assisténcia.

Na placa de identificacdo s@o mostrados os seguintes da-
dos.

A. Dados de identificagdo do Fabricante
B. Modelo do aparelho

C. Tipo de aparelho

D. Numero série

E. Ano e més de fabrico

(C S o Made in Ital\
Manufactured by
Cimbali Group S.P.A. Via Manzoni 17 Binasco (h

Date: Nr.:
Code: l

N —0

Fig. 3.1 - Etiqueta presente no aparelho
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4. PARTES DO APARELHO

Para as partes do aparelho, ver Fig. 4.1.

1. Tampa tremonha 13. Tabuleiro recolha café moido
2. Tremonha gréos de café 14. Porta etiquetas café

3. Porta tremonha 15. Canal café moido

4. Parafuso regulagdo das mos 16. Parafuso regulagéo dose

5. Tampa doseador 17. Indicador referéncia moagem
6. Doseador de café moido 18. Ventoinha (opcional)

7. Prensa

8. Recuo mecanico

9. Alavanca distribuigéo café moido

16. Visor
11. Interruptor geral
12. Forquilha suporte porta-filtro

Fig. 4.1 - Partes do aparelho

94



5.  POSICIONAMENTO DA
TREMONHA

Apos retirar a embalagem do aparelho, coloque a tremo-
nha (2 - Fig. 5.1) no moinho-doseador e fixe-a com a viro-

la de fixagéo (A - Fig. 5.2).

J h

Fig. 5.2 - Virola de fixagdo

6. USO

6.1 COLOCAREM
FUNCIONAMENTO DIARIO

Para colocar em funcionamento diério, ver Fig. 6.1.

ATENCAO: Antes poér a funcionar o aparelho,
verifique se o interruptor principal da alimenta-
¢ao elétrica esta ligado.

+ Ligue o aparelho colocando o interruptor (11 - Fig. 6.1)
na posicao “1”.

* Ao ligar o moinho-doseador, no visor (10 - Fig. 6.1) &
mostrado o icone da marca e em seguida a pagina
principal.

+ No final da atividade diéria, desligue o aparelho colo-

cando o interruptor principal (11 - Fig. 6.1) na posi¢éo

‘0.

As operagdes preliminares para colocar em funciona-
mento diario séo as seguintes.

+ Verifique se a tremonha (2 - Fig. 6.1) esta perfeitamen-
te posicionada no moinho-doseador.

* Eleve a tampa (1 - Fig. 6.1), entdo encha e tremonha
com grédos de café.

+ Verifique se a porta abre completamente (3 - Fig. 6.1),
puxando-a para o externo.

Fig. 6.1 - COLOCAR EM FUNCIONAMENTO DIARIO

6.2 DESCRICAO DOS SiMBOLOS

DO VISOR

Para a descrigao do visor, ver Fig. 6.2.

Dose simples

Dose continua

Dose dupla

Receitas (ver par. 7.2)

indice granulométrico (ver par. 6.4)
Menu utilizador (ver cap. 7)

Sk wn -~
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6 ==

STABILIZER

1;@ 10.0 @3

3.0 2 6.0

Fig. 6.2 - Pagina Home

6.3 REGULAGAO DAS MOS

Para regulacao das més, ver Fig. 6.3.

Aregulagdo das mds ocorre rodando o respetivo manipu-
lo (4 - Fig. 6.3).

A. Moagem mais grossa
B. Moagem mais fina

Fig. 6.3 - Regulagdo das mds

Se a fungdo Stabilizer estiver ativa, a cada regulagao das
mos, o tempo de moagem do café é automaticamente
ajustado de acordo com a granulometria pré-selecionada.

O Stabilizer, ou fator de corregéo da dose, permite regu-
lar o tempo associado as diversas doses com base na
regulagéo das més.

Com o Stabilizer nao ativado:

* a habilitagéo e configuracdo séo feitas pelo pessoal
técnico.

* a cada regulacao das mos, o tempo de moagem das
doses de café permanece inalterado.

6.4 INDICE GRANULOMETRICO

Ao regular as mds através do botdo, no visor aparece,
por 3 segundos, o indice granulométrico (ver Fig. 6.4),
que permite visualizar a regulagdo que se esta a definir.

96

Ao indice granulométrico também se pode aceder carre-
gando na barra apropriada (ver 5 - Fig. 6.1).

Fig. 6.4 - Indice granulométrico

6.5 RETIRADAS DE CAFE MOIDO

Para as retiradas de café moido, ver Fig. 6.5.

O moinho-doseador pode ser configurado da seguinte
forma.

+ Coloque o porta-filtro da maquina de café na forquilha
de suporte (12 - Fig. 6.5).

+ Selecione a dose desejada carregando no icone no
visor.

+ O moinho-doseador liga pelo tempo definido e pelo ca-
nal (16 - Fig. 6.5) desce o café moido.

A paragem da moagem ocorre em modo automatico.

Em caso de dose unica ou dose dupla, o nimero que
aparece no centro do visor indica a contagem decrescen-
te da operagao.

Em caso distribuicdo continua: a contagem comeca do
Zero e cresce.

Fig. 6.5 - Retiradas de café moido

NOTA: Carregando novamente no visor, a dis-
tribuicao é interrompida.



7.  MENU UTILIZADOR

No menu utilizador séo previstos trés seguintes niveis de
autorizag&o.

* Acesso UTILIZADOR: operador comum.

+ Acesso DIRETOR: para grandes cadeias, limita algu-
mas fungdes aos novos operadores.

+ Acesso TECNICO: apenas para técnicos de manuten-
Géo.

NOTA: Todas as opgoes descritas abaixo s6
sao visualizadas se o menu utilizador estiver
habilitado (sem pedido de palavra-passe).

+ Carregue no icone (1 - Fig. 7.1) para aceder ao menu
utilizador.

STABILIZER

0.0 @
6.0

3.0

Fig. 7.1 - Pagina Home
+ Digite a palavra-passe.

Fig. 7.2 - Palavra-passe errada

Uma vez inserido o ultimo digito, se a palavra-passe
estiver errada, aparece, por 2 segundos, a pagina Pala-
vra-passe errada (ver Fig. 7.2), apds os quais o teclado

numerico aparece novamente.

SN 00000000000

@ E  smeic=F
Lo

Fig. 7.3 - Menu utilizador

No menu utilizador (ver Fig. 7.3), é possivel aceder aos
seguintes menus.

A. Contadores

B. Receitas

C. Tema do visor

D. Tempo de stand-by

E. Menu troca da palavra-passe diretor
F. Stabilizer

7.1  CONTADORES

Para 0 menu contadores, ver Fig. 7.4.

S5 10 0012

ror-) 1d 04h 34m ) @) 60

Fig. 7.4 - Contadores

O primeiro contador representa a média horaria das do-
ses distribuidas desde que o aparelho foi ligado pela ulti-
ma vez, 0 segundo contador representa o tempo total que
o aparelho ficou ligado e o total de doses distribuidas.
Este contador pode ser posto a zero pelo utilizador.

NOTA: Os contadores podem ser postos a zero
se houver o respetivo icone.
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7.2  RECEITAS

Carregue no botéo receita para aceder ao menu e modi-
ficar os tempos de moagem (ver Fig. 7.5).

Fig. 7.5 - Receitas

Carregando + e - modifica-se o tempo da dose; com o
botdo return adquire-se o que foi modificado e retorna-se
ao menu anterior.

~ “*

Carregando no botéo “pausa”, que aparece no lugar do
botdo “play”, uma vez iniciado o teste, este ultimo para.

7.3 TEMADO VISOR

E possivel escolher, para cada icone, o tema cor (ver Fig.
7.6).

Fig. 7.6 - Cores
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74  TEMPO DE STAND-BY

Apo6s um certo tempo da distribuicdo, 0 modo stand-by
reduz o brilho do visor (ver Fig. 7.7).

+ Ativacao e desativacéo da fungéo.
+ Defini¢do do tempo de stand-by (segundos).

Fig. 7.7 - Stand-by

MENU TROCA DA PALAVRA-
PASSE DIRETOR

Carregando no menu de troca da palavra-passe diretor,
aparece um teclado numérico de 4 digitos através do
qual é possivel inserir a palavra-passe numérica.

7.5

A insercao correta da palavra-passe da acesso a todas
as fungdes dos submenus para os quais se autenticou.

A palavra-passe diretor deve sempre comecar com o di-
gito 1, portanto apenas os trés ultimos digitos serao pro-
gramaveis.

Depois de digitar o ultimo digito da palavra-passe, apa-
rece a pagina de confirmagao de troca da palavra-passe
(ver Fig. 7.8) e ent&o se retorna ao menu anterior.

Fig. 7.8 - Confirmar a palavra-passe



NOTA: A ativagao da fungado de palavra-passe
diretor limita o acesso ao menu utilizador a
insercao da palavra-passe diretor.

7.6  MENU STABILIZER

Com o Stabilizer ativo, a cada regulagéo das més, o tem-
po de moagem associado as diversas doses é adequado
automaticamente, dependendo do movimento realizado
e, portanto, da granulometria escolhida.

O utilizador pode ativar ou desativar o Stabilizer, através
da barra deslizante, e corrigir seu valor (definido pelo
técnico) de acordo com trés niveis de variagéo, selecio-
naveis na respetiva pagina (ver Fig. 7.9), localizada no
menu utilizador.

Os niveis de variagao s&o os seguintes.

* Low: fator de correcédo de doses inferior ao valor defi-
nido pelo técnico.

+ Medium: fator de corre¢éo igual ao valor definido pelo
técnico.

+ High: fator de corregéo superior ao valor definido pelo
técnico.

STABILIZER

—2 58 8

LOW MED HIGH

Fig. 7.9 - Menu Stabilizer

O parametro percentual de aumento ou diminui¢do do
fator de correcdo da dose ¢ definido pelo técnico no res-
petivo menu de configuragdo de parametros.

NOTA: Com o Stabilizer desativado, o tempo de
moagem das doses nao muda automaticamen-
te quando varia a regulagdao das mos
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8. LIMPEZAE
MANUTENGAO

ATENGAO: O aparelho deve ser submetido aos
procedimentos de limpeza e manutengao pres-
critos de acordo com os métodos e intervalos
informados neste capitulo.

8.1  VISAO GERAL INTERVALOS DE

LIMPEZA E MANUTENGAO
Atividade Ap.c».s cafi a Ap.o ¥ 8 horas A f"?al g Instrumentos
utilizagdo  de inatividade dia
Limpeza da tremonha . R * Pano absorvente
(par. 8.2) * Detergente neutro
Limpeza do corpo do * Pano absorvente
[ J [ ]
aparelho (par. 8.3)

+ Detergente neutro

Manutengéo geral (par. 8.4)

Tab. 8.1 - Intervalos de limpeza e manutengéo

100



8.2  LIMPEZA DA TREMONHA

ATENGAO: O moinho-doseador deve ser limpo
periodicamente, com especial atengao as zonas
destinadas a entrar em contacto com o café.

Para a limpeza da tremonha, realize as seguintes ope-
ragoes (Fig. 8.1 € 8.2).

Feche a porta (3 - Fig. 8.1), empurrando-a para o inter-
no. Inicie a moagem até acabar os residuos de café no
moinho-doseador.

Limpe as forquilhas e o tabuleiro de recolha.

Fig. 8.1 - Tremonha

Desligue o aparelho no interruptor (11 - Fig. 4.1 - Par-
tes do aparelho).

ADVERTENCIA: Nio mergulhe o aparelho na
agua.

J %\

Fig. 8.2 - Virola de fixagéo
Solte a virola de fixacéo (A - Fig. 8.2).

ATENCAO: A remogéo e posicionamento da tre-
monha sé podem ocorrer com a porta fechada.

Remova a tremonha (2 - Fig. 8.1) do moinho-doseador.
Retire o eventual café que ficou na tremonha (2 - Fig.
8.1).

Remova os eventuais residuos organicos presentes.
Passe um pano absorvente humido no interior da te-
monha, até ficar completamente limpa e depois seque.

* Antes de voltar a posicionar a tremonha (2 - Fig. 8.1)
no moinho-doseador, assegure-se de secar perfeita-
mente as partes molhadas ou humedecidas.

ATENCAO: Utilize apenas detergentes neutros.

8.3  LIMPEZA CORPO DO
APARELHO

Utilize um pano macio e produtos sem amoniaco ou abra-
sivos, eliminando quaisquer residuos organicos presen-
tes.

ATENCAO: No borrife liquidos nas cavidades
do aparelho.

Fig. 8.3 - Forquilhas de apoio

ADVERTENCIA: Ao limpar o corpo do aparelho,
preste a maxima atengao nas forquilhas metali-
cas de suporte (B - Fig. 8.3).
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84  MANUTENGAO

Em caso de mau funcionamento, desligue o aparelho, des-
ligue o interruptor principal e contacte a assisténcia.

Em caso de danos no cabo de ligacéo elétrica, desligue
0 aparelho e solicite a sua substituicdo ao servigo de as-
sisténcia.

Além disso, para salvaguardar a seguranga operacional e
as fungdes do moinho-doseador é essencial:

* seguir todas as instrugdes do Fabricante;

« fazer verificar periodicamente a integridade das prote-
¢Oes e o funcionamento correto de todos os disposi-
tivos de seguranga por pessoal autorizado (a primei-
ra vez no maximo 3 anos e posteriormente todos os
anos).

ADVERTENCIA: A manutencéo realizada por
pessoal ndo autorizado prejudica a seguran-
¢a e o cumprimento das normas vigentes do
aparelho.
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9. ELIMINAGAODO
APARELHO

ADVERTENCIA: O aparelho deve ser desti-
nado a recolha seletiva, de acordo com as
normas em vigor.

Para colocar o aparelho definitivamente fora de servigo,
siga as instrugdes abaixo, em cumprimento do D. Igs.
49/2014 que implementou a segunda diretiva 2012/19/
UE sobre Residuos de Equipamentos Elétricos e Ele-
trénicos (RAEE).

A eliminagdo do aparelho é organizada e gerida pelo
Fabricante. Para eliminar o aparelho, contacte o Fabri-
cante e siga o sistema que ele adotou para permitir a
recolha separada do equipamento no final da sua vida
util.

A recolha seletiva adequada para posterior envio do
aparelho desativado para reciclagem, tratamento e
eliminacdo compativel com o meio ambiente, ajuda a
evitar possiveis efeitos negativos no meio ambiente e
na saude e favorece a reutilizagéo e/ou

reciclagem dos materiais de que é feito

0 aparelho.

A eliminagéo ilegal do aparelho por
quem o possui implica a aplicagao das
sancdes administrativas previstas na le-
gislag&o em vigor.



10. ANOMALIAS E AVARIAS

PROBLEMA

O aparelho ndo funciona e o
visor esta desligado.

O aparelho ndo funciona e o
indicador ON esta aceso.

O aparelho funciona
corretamente, mas ndo sai
café moido.

O café moido néo cai no
centro do porta-filtro.

O porta-filtro cai da forquilha.

Na fase de moagem, o
aparelho faz um ruido
anormal.

CAUSA

Interrupgao da energia elétrica.

Avirola de fixagdo ndo esta
apertada.

Porta tremonha fechada.

O café na tremonha esgotou-se.

Formagé&o acidental de uma ponte
entre os gréos de café no interno da
tremonha.

Mds em contacto ou residuos
excessivos de café moido entre as
mos.

A regulagéo da forquilha ndo esta
correta.

A regulagéo da forquilha ndo esta
correta.

Possivel presenga de um corpo
estranho na cdmara de moagem.

ATENCAO: Se o problema persistir, contacte o

servico de assisténcia.

SOLUGAO

Verifique a presenga da alimentagéo
elétrica.
Verifique a posigéo do interruptor geral.

Verifique se a virola de fixagao esta
apertada.

Puxe a porta para o externo para abrir a
passagem do café para as mos.

Encha a tremonha de café.
Movimente manualmente os graos de café

no interno da tremonha.

Alargue as mos e limpe-as.

Regule a altura da forquilha, utilizando a
ferramenta para o efeito.

Regule a altura da forquilha, utilizando a
ferramenta para o efeito.

Feche a porta € moa o café restante até
esgotar.
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1.

DADOS TECNICOS

NOTA: O Fabricante reserva-se o direito de fazer

alterag6es ou melhorias sem aviso prévio.
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